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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Sophenia 2 Para el Tango Blend 2025 - -

. ) . <O>» Analise visual DESCRICAO . o
Vinicola Finca Sophenia - rubi intenso, com reflexos violaceos
Safra 2025

. . INTENSIDADE baixa I NN N . alta
Pais Argentina -
. EVOLUCA imari iari
Regido Mendoza OLUCAO primario I I terciario
- Anali Ifati
SubRegiio Valle de Uco ""> nalise olfativa . .

. ) DESCRICAO bastante frutado, destacando ameixa, cereja e frutas
Tipo tinto vermelhas maduras, acompanhadas por notas florais e
Castas Malbec e Bonarda sutis nuances de especiarias
Teor Alcoélico 13,5%

. X INTENSIDADE baixa I N N . alta

Maturacao em tanques de ago inox

DOCURA seco doce
TemPeratura de 16 a 18 °C ¢
Servigo i

ACIDEZ baixa I I . alta
Guarda 2030
Decanter 15 minutos TANINO baixa I N . alta
Premiagdes 90 pts Descorchados ,-\’j:“;, Anilise gustativa CORPO leve NN NN N - encorpado

PERSISTENCIA curta N NN I . longa
VEDANTE TACA

Natural Bordeaux

bem alinhado e harmonioso, de médio corpo, macio,
DESCRICAO com boa aC|dez,.tan|nos redondos e fruta bem

presente; a ameixa e as frutas vermelhas aparecem

novamente em boca, com uma textura agradavel e

final fresco e frutado
APRESENTACAO VINUMDAY

peixe crustaceo ave I suino

CARNES .
N cordeiro [ gado I caga [ curada

QUEIJOS frescos moles médios M duros
Quando o assunto é custo-beneficio, os vinhos da Finca Sophenia certamente estdo entre os grandes DA TERRA I hortalicas I legumes cereais M cogumelos
destaques da Argentina. Sdo rétulos muito bem concebidos, que revelam toda a aptidao do Valle de Uco.
<br /><br />E uma das regides mais altas e frescas de Mendoza, marcada por solos pobres, arenosos e o AMIDOS I massas M risotos polenta [ tubérculos
pedregosos, com expressiva presencga de calcario. Essas condigdes prolongam o ciclo de maturagéo das % CULINARIA
uvas e favorecem vinhos que combinam estrutura, concentracdo e um frescor marcante.<br /><br />E - TEMPEROS M pimentas [l ervas [l especiarias aromaticos

nesse cenario que nasce o 2 para el Tango, um blend de Malbec e Bonarda elaborado a partir de vinhas
de Gualtallary. E uma interpretacdo harménica, que presta homenagem a um dos maiores simbolos da DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate
cultura argentina.

_ cortes nobres de gado, como o bife de chorizo, ancho ou
DESCRICAO tomahawk, carré de cordeiro e caca (paca, javali) assados
preferencialmente na parrilla, talharim ao ragu de ossobuco,
risoto de shitake, charcutaria de alto padréao
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