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Vinho Sommos Tiaso Garnacha 2020 <:(:§> Analise visual DESCRICAO
Vinicola Bodega Sommos
Safra 2020 INTENSIDADE baixa alta
Pais Espanha ,_,,> Anidlise olfativa EVOLUGAO primario terciario
Regido Aragén DESCRICAO
SubRegido D.O. Calatayud
Tipo tinto INTENSIDADE baixa alta
Castas Garnacha DOCURA seco doce
Teor Alcodlico 15% .

ACIDEZ baixa alta
Maturacéao 14 meses em jarros de ceramica de 700 L o . .

<=7 Analise gustativa TANINO baixa alta
Temperatura de
S . 16 a 18 °C
ervico CORPO leve encorpado

Guarda 2032 R

PERSISTENCIA curta longa
Decanter 45 minutos

DESCRIGAO

93 pts Guia Vivir el Vino | 92 pts Guia Vinos Gourmets | 92 pts
hudin.com | 92 pts Guia Pefin

CARNES peixe crustaceo ave suino
VEDANTE TACA cordeiro gado caca curada

Natural Bordeaux

Premiagdes

QUEIJOS frescos moles médios duros

B DA TERRA hortaligcas legumes cereais cogumelos
&, CULINARIA

AMIDOS massas risotos polenta tubérculos
APRESENTACAO VINUMDAY . L .

TEMPEROS pimentas ervas especiarias aromaticos

DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRICAO
Referéncia entre as vinicolas mais importantes da D.O. Somontano, em Aragdo, a Bodega Sommos é
reconhecida pela arquitetura imponente de sua adega, considerada uma das mais emblematicas do
mundo vitivinicola.<br /><br />Entre seus rétulos de maior prestigio esta o Tiaso, um varietal de Garnacha
com produgdo extremamente limitada — menos de 3.500 garrafas na safra 2020. Seu nome faz aluséo a
“Pizarra Gris", termo utilizado pelos antigos povos locais para designar a ardésia tipica da regido.<br />
<br />Essa matriz geolégica marca profundamente o vinho. As videiras estdo plantadas em areas com
alta concentracao de ardésia, o que se traduz em uma mineralidade intensa e precisa, reforcada pelo
uso de uvas provenientes de parcelas histéricas, com vinhas plantadas em 1920, 1930, 1950 e 1970, de
rendimento naturalmente baixo.<br /><br />A vinificagdo respeita a individualidade de cada parcela, que
é trabalhada separadamente em tanques de ago inox, com leveduras indigenas. O amadurecimento
ocorre por 14 meses em jarros de ceramica de 700 litros.
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