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Vinho Solopaca Bianco Sannio 2022 - -
. . . <0O>» Analise visual DESCRIGCAO o )
Vinicola Cantina di Solopaca - amarelo-palha, limpido e brilhante
Safra 2022
Pais Italia INTENSIDADE baixa N NN alta
Regiso Campania EVOLUGCAO priméario I I terciario
ia i Anali Ifati
SubRegido Sannio ""> nalise olfativa ) B
. DESCRICAO na taca, abrem-se aromas de lima, maga-verde,
Tipo branco péssego, meldo e carambola, envoluindo para uma
Castas Falanghina, Trebbiano e Malvasia refrescante nota de hortela
Teor Alcoédlico 12%
. . INTENSIDADE baixa I I . alta
Maturacgao sem passagem por madeira
Temperatura de 10812 °C DOCURA seco [N doce
Servico .
ACIDEZ baixa N NN N . alta
Guarda 2025
Decanter ) TANINO baixa alta

<> Aniélise gustativa
Premiagdes CORPO leve NN NN encorpado

PERSISTENCIA curta N N longa
VEDANTE TACA
DESCRIGAO  um vinho muito refrescante, que destaca notas de
meldo em boca

Natural Riesling
CARNES I peixe I crustaceo M ave I suino
APRESENTACAO VINUMDAY cordeiro gado caga curada
QUEIJOS frescos moles [ médios duros
A Cantina di Solopaca, principal e mais antiga cooperativa da Campania, nos brinda com seu excelente . .
bianco Sannio DOC. DA TERRA hortalicas [l legumes cereais [l cogumelos
N . . 3
Aqui, temos um vinho dominado pela Falanghina (80%), mas acrescido de Trebbiano e Malvasia, que 2/% CULINARIA AMIDOS B massas M risotos polenta tubérculos
juntas correspondem a 20% da composig¢do. As vinhas sdo mantidas em regime de espaldeira, sobre TEMPEROS pimentas I ervas especiarias aromaticos
um solo argilo calcario em encostas bem drenadas, compreendendo altitudes de 150 a 350 metros. Essas
videiras possuem cerca de 20 anos e estdo nos arredores da comuna de Solopaca, DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate
num terroir primorosamente influenciado pelo proximidade com o Parque Regional Taburno-
Camposauro.

DESCRIGAO caponata, berinjela a parmigiana, crudo di pesce, sardinha a

Um detalhe muito interessante é que a Cantina di Solopoca oferece anualmente bolsas de estudo para escabeche, bisteca suina grelhada, tagliatelle arrabbiata

pesquisas especificas com a casta Falanghina. Iniciado em 2019, esse projeto pioneiro envolve o
zoneamento de 1100 hectares de videiras, com a vinificagao separada das uvas provenientes delas. O
objetivo é selecionar as vinhas com base no solo e relevo, estudando as diferentes expressdes através da
utilizagao de leveduras autéctones, que evidenciam as variaveis genéticas e ambientais.

A viticultura de ponta e os altos investimentos em pesquisa da Cantina di Solopaca se refletem na
exceléncia que nossos sommeliers encontraram na taga.
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