INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho
Vinicola

Safra

Pais

Regido
SubRegido
Tipo

Castas

Teor Alcoélico
Maturacdo

Temperatura de
Servico

Guarda
Decanter

Premiagdes

VEDANTE TACA

Natural Bordeaux

VINUM-DAY

(it 2014

Sfiria Saria 2018 Magnum

Sfiria Special Wines Analise visual
2018

Brasil

Serra Gaucha

Pinto Bandeira Analise olfativa
tinto

Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc e Merlot

14%

18 meses em barricas de carvalho americano de segundo uso
16 a 18 °C

2030
30 a 45 minutos

Analise gustativa

DESCRICAO B
rubi intenso

INTENSIDADE
EVOLUGCAO

baixa [N NN N N e alta
primario I NN s terciario

. apresenta um amplo bouquet aromatico, que entrega
DESCRIGAO notas de frutas vermelhas e negras, frescas e maduras,
toques florais, ervas de quintal, baunilha e tragos de
café

INTENSIDADE baixa [N NN N N e alta

DOCURA seco [N doce
ACIDEZ baixa I NN S - alta
TANINO baixa I NN NS . alta
CORPO leve N NN N encorpado
PERSISTENCIA curta N NN I . longa

estruturado e intenso, apresenta 6timo corpo, seus
DESCRIQAO taninos sdo robustos, mas maC|os~, a acidez é

suculenta e os sabores frutados sdo o destaque,

permanecendo em seu longo e memoravel fim de

APRESENTACAO VINUMDAY boca
peixe crustaceo ave I suino
CARNES
N cordeiro [l gado I caga [ curada
Sfiria € um projeto de carater bastante incomum. A marca combina a expertise de um reputado time de QUEIJOS frescos moles médios I duros

sommeliers, com a estrutura e a bagagem enoldgica de importantes vinicolas nacionais. O estimulo

propulsor para estes rétulos vem da lingua grega Sfiria, que pelo fato de apresentar-se em extingao,

mostra-se como algo raro, incomum e singular, assim como os exemplares desta marca.

Inspirado na excepcionalidade da ilha Grega de Saria, este exemplar brasileiro, mas de alma boldalesa,
foi elaborado através de um corte de iguais propor¢des entre Cabernet Franc, Merlot e Cabernet

CULINARIA

Sauvignon, com procedéncia da pequena cidade de Pinto Bandeira, na Serra Gaucha. Os vinhos foram

maturados em barricas de carvalho americano de segundo uso, evidenciando uma excelente e
envolvente estrutura.

DA TERRA [ hortalicas [l legumes

cereais [l cogumelos

AMIDOS I massas M risotos M polenta tubérculos
TEMPEROS I pimentas Il ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRIQAO salada de vegetais grelhados, paleta suina assada ao forno, cortes

de gado na brasa, bauru ao prato, filé a parmegiana, spaghetti ao
molho funghi, tdbua de queijos maduros e embutidos diversos



	INFORMAÇÕES TÉCNICAS
	ANÁLISE SENSORIAL
	VEDANTE
	TAÇA
	APRESENTAÇÃO VINUMDAY

