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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Sette Ponti Poggio al Lupo Cabernet Sauvignon IGT 2015 - -

. . <0O>» Analise visual DESCRIGCAO .
Vinicola Tenuta Sette Ponti . vermelho intenso
Safra
Pais Italia INTENSIDADE baixa I NN N . alta
Regido Toscana EVOLUGCAO primario I I . terciario

. . ,__,> Anidlise olfativa
Tipo tinto

) DESCRICAO frutas vermelhas e negras maduras, com destaque para

Castas 100% Cabernet Sauvignon groselha, groselha negra e amora; intenso floral de
Teor Alcoélico 14.5% violetas e flores azuis

~ estagiou em barricas de carvalho francés novas por 14 meses, e
Maturacao

passou por afinamento em garrafa de pelo menos 6 meses INTENSIDADE baixa alta
Tem'peratura de 16°C a 18°C DOCU RA seco doce
Servigo
Guarda até 2030 ACIDEZ baixa alta
Decanter de 60 a 90 minutos TANINO baixa alta
Premiagdes 92 pontos James Suckling | 4.2 estrelas Vivino ,-\f:i};, Anélise gustativa CORPO leve encorpado

VEDANTE TACA PERSISTENCIA curta longa
@ @ . frutas negras maduras, com groselha negra e mirtilo
DESCRIGAO  em destaque, taninos mastigaveis e polidos, vasto

Natural Bordeaux corpo, final longo, saboroso e que pede uma boa

refeicdo
APRESENTACAO VINUMDAY
peixe crustaceo ave I suino
CARNES I cordei I gad [ | [ | d
cordeiro ado caca curada
A Tenuta Sette Ponti ¢ um propriedade que se estende por vastos 300 hectares no coragdo daToscana 9 <
entre Florenca e Arezzo, habitada desde o século VIII. QUEIJOS frescos moles B édios N duros
A produgéo de vinhos data dos anes 50, quando a familia Moretti Cuseri a adquiriu, e passou a fornecer DA TERRA N hortalicas I legumes cereais M cogumelos
suas uvas minuciosamente cultivadas para vinicolas renomadas como a reputadissima Antinori, casa do oD
famigerado Tignanello. (>/<\\\/> CULINARIA AMIDOS I massas M risotos [ polenta [ tubérculos
Este varietal de Cabernet Sauvignon utiliza uvas de um vinhedo de 45 hectares na regido de Maremma TEMPEROS I pimentas M ervas especiarias aromaticos
chamado Poggio al Lupo, ou o "Monte do Lobo."
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

Com passagem em barricas de carvalho francés por 14 meses e mais um periodo de afinamento em

garrafa de 6 meses antes de chegar ao mercado, € um tinto de notavel poténcia e rusticidade, e, ainda DESCRICAO : . .
assim, muitissimo elegante. c impressione com pappardelle ao ragu de carne cozido

lentamente e servido com bom queijo parmesao

Em taga se mostra de cor vermelha intensa, e entrega aromas defrutas vermelhas e negras maduras,
com destaque para groselha, groselha negra e amora. Ha também um intenso floral de violetas e flores
azuis na analise olfativa.

As frutas negras maduras, com groselha negra e mirtilo em destaque, dominam o palato em primeiro
instante, abrindo caminho para seus taninos mastigaveis e polidos. Tem corpo vasto, cheio, e final
longo, saboroso e que pede uma boa refei¢do.
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