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Vinho Schwaderer Carignan 2018 - -
. ) <0O>» Analise visual DESCRIGCAO . .
Vinicola Schwaderer Wines - purpura profundo e brilhante
Safra 2019
. . INTENSIDADE baixa I NN N . alta
Pais Chile -
en EVOLUCA imari iari
Regiao Valle del Maule OLUGAO primario S - terciario
. Anali Ifati
SubRegido Cauquenes "—’> nalise olfativa

. ] DESCRICAO frutas vermelhas_ e.negras madura_s (amora, cerej’a e.
Tipo tinto groselha), especiarias doces (baunilha, cravo-da-india e
canela), tabaco, notas defumadas e balsdmicas

Castas Carignan
Teor Alcoélico 14%
~ . . INTENSIDADE baixa I NN S . alta

Maturacao 14 meses em barricas de carvalho francés

DOCURA seco N doce
TemPeratura de 16 a 18 °C
Servigo .

ACIDEZ baixa I NN N . alta
Guarda 2034
Decanter 45 minutos TANINO baixa I NN . alta
Premiagdes 93 pts Guia Vinau | 93 pts La Cav | 90 pts Wine Advocate <~~> Anilise gustativa CORPO leve I NN NN encorpado

PERSISTENCIA curta N NN I . longa
VEDANTE TACA

Natural Bordeaux

5 étima estrutura, com taninos finos e maduros e uma
DESCRIGAO  acidez na medida certa; as frutas negras maduras
dominam e sdo completadas por toques mentolados
e defumados; o final de boca é longo e deleitoso

APRESENTACAO VINUMDAY
peixe crustaceo M ave I suino

CARNES .
N cordeiro [ gado I caca curada

QUEIJOS frescos moles [ médios M duros
De talento inegavel e personalidade marcante, Constanza Schwaderer imprime sua identidade em cada DA TERRA hortalicas I legumes cereais [N cogumelos
vinho que assina.<br /><br />Para este expressivo Carignan, utilizou uvas provenientes de vinhedos com X B
mais de 30 anos de idade, localizados em Cauquenes, no tradicional Valle del Maule. O amadurecimento NV . AMIDOS massas risotos polenta tubérculos
ocorreu por 14 meses em barricas de carvalho francés de diferentes usos, sendo 10% novas, resultando //< CULINARIA TEMPEROS pimentas ervas I especiarias aromaticos
em um tinto encantador e direto, com o carater tao forte quanto o de sua autora.<br /><br />No olfato
temos aromas de frutas vermelhas e negras maduras (amora, cereja e groselha), especiarias doces DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

(paunilha e canela), tabaco e leves notas defumadas. Em boca é de 6tima estrutura, com taninos finos e
maduros, e a acidez vivaz na medida certa. No sabor, as frutas negras maduras dominam e sdo

completadas por toques mentolados e tostados. frango ao molho de limao e iogurte, cordeiro ao estilo

DESCRIGAO marroquino, costela de porco assada com ervas, rigatoni ao
molho de linguica e abdbora, beef brisket, embutidos como
coppa e bresaola
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