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Vinho Schubert Pinot Noir Marions Vineyard 2021

Vinícola Schubert Wines

Safra 2021

País Nova Zelândia

Região Wairarapa

Tipo tinto

Castas Pinot Noir

Teor Alcoólico 14%

Maturação 18 meses em barricas de carvalho francês (35% novas)

Temperatura de
Serviço 16 a 18 °C

Guarda 2035

Decanter 45 a 60 minutos

Premiações 96 pts James Suckling | 94 pts Revista Adega

VEDANTE

Natural

TAÇA

Borgonha

APRESENTAÇÃO VINUMDAY

A Schubert foi fundada em 1998 pelo alemão Kai Schubert, formado pela renomada Universidade de
Geisenheim. Movido pelo desejo de produzir Pinot Noir em um terroir ideal, Schubert percorreu diversas
regiões vitivinícolas até encontrar em Martinborough, no vale de Wairarapa, na Ilha do Norte da Nova
Zelândia, o local perfeito para seu projeto.

Marion's Vineyard, um dos vinhedos da propriedade, é cultivado com dois clones de Pinot Noir: Abel e
Pommard. 

Para este exemplar, as uvas foram colhidas manualmente, totalmente desengaçadas e fermentadas a
baixas temperaturas, com três semanas de maceração com as cascas. O vinho passou, então, por 18
meses de amadurecimento em barricas de carvalho francês, sendo 35% novas.

ANÁLISE SENSORIAL

Análise visual

Análise olfativa

baixa alta

primário terciário

Análise gustativa

baixa alta

seco doce

baixa alta

baixa alta

leve encorpado

curta longa

CULINÁRIA

peixe crustáceo ave suíno

cordeiro gado caça curada

frescos moles médios duros

hortaliças legumes cereais cogumelos

massas risotos polenta tubérculos

pimentas ervas especiarias aromáticos

oleoginosas frutas sobremesas chocolate

peito de pato com redução de vinho do porto, filé suíno na
manteiga com ervas, risoto de cogumelos, terrines, charcutaria e
queijos
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