
INFORMAÇÕES TÉCNICAS

Vinho Scarànto Governo All'Uso Toscano Rosso 2020

Vinícola Riolite Vini

Safra 2020

País Itália

Região Toscana

Tipo tinto

Castas Sangiovese

Teor Alcoólico 13,5%

Maturação estágio parcial em barricas de carvalho

Temperatura de
Serviço 16 a 18 °C

Guarda 2028

Decanter 30 minutos

Premiações 100 pts Italian Wine Guy | 99 pts Luca Maroni

VEDANTE

Natural

TAÇA

Bordeaux

APRESENTAÇÃO VINUMDAY

O Governo All'uso Toscano Scarànto é o resultado de um trabalho excepcional entre pai e filho, que
trilharam carreiras de sucesso como enólogos na Toscana. Formado em 1974, Franco é conhecido como
"Mister Sangiovese" e, inclusive, já recebeu o Oscar do vinho pelo Guia italiano Bibbenda. Sua longa
carreira o garantiu a alcunha de especialista em vinhas típicas, sempre buscando a melhor interpretação
do terroir e das matérias-primas. 

Matteo, seu filho, o segue a passos largos, absorvendo todo o conhecimento que seu pai tem a transmitir,…
aplicando-os aos premiadíssimos vinhos elaborados com sua marca própria, a Riolite Vini.

Utilizando Sangiovese, a dupla aplicou o método Governo All'uso Toscano para originar este exemplar
que carrega consigo notas de 100 pontos do Italian Wine Guy e 99 pontos de Luca Maroni - ambas notas
máximas nas respectivas classificações.

ANÁLISE SENSORIAL

Análise visual
rubi

Análise olfativa

baixa alta

primário terciário

frutas vermelhas e negras maduras, como cereja,
amora e cassis, pimenta-do-reino, figo seco e ervas
frescas, finalizando com notas de baunilha, chocolate e
toques balsâmicos (em especial o cedro)

Análise gustativa

baixa alta

seco doce

baixa alta

baixa alta

leve encorpado

curta longa

um vinho que tem como marcante o atributo
do equilíbrio, pois tudo está bem integrado; tem um
corpo rechonchudo, taninos polidos e uma ótima
acidez, com forte expressão de frutas maduras e
em compota, contornadas por toques de cedro,
tabaco e cacau

CULINÁRIA

peixe crustáceo ave suíno

cordeiro gado caça curada

frescos moles médios duros

hortaliças legumes cereais cogumelos

massas risotos polenta tubérculos

pimentas ervas especiarias aromáticos

oleoginosas frutas sobremesas chocolate

cordeiro e ovelha assados, carnes gordurosas e bem
condimentadas, risoto de cogumelos e brie, stracotto di manzo,
charcutaria e queijos
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