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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Santagostino Baglio Soria 2012 N -
. - <0O> Analise visual DESCRICAO B

Vinicola Firriato vermelho rubi intenso
Safra 2012

. - INTENSIDADE baixa I NN N . alta
Pais Italia -

. R EVOLUCAO primario [N DN N e terciario

Regiao Sicilia
Tipo tinto > Anadlise olfativa

p ! v 5 frutos cristalizados e secos, tais como figos, castanhas e
Castas DESCRIGAO nozes, em meio a especiarias como pimenta e
Teor Alcoélico 14% t.:ard.amomo, mostrando ainda er\{as frescas e um

inusitado toque de casca de laranja
Maturacgao 8 meses em barricas de carvalho americano
TemPeratura de 16° a 18°C INTENSIDADE baixa I N S . alta
Servigo
Guarda até 2020 DOCURA seco N doce
Decanter 20 minutos ACIDEZ baixa I I N alta
Premiagodes 3 biccheri (Gambero Rosso) | 92 pontos (James Suckling) TANINO R— - alta
VEDANTE TACA @ Analise gustativa CORPO leve I N encorpado
PERSISTENCIA curta N NN longa

Natural Bordeaux os taninos granulados e a bela acidez tragam os
DESCRICAO contornos de uma étima estrutura, que conta ainda

- com uma paleta de sabores bastante complexa, onde
APRESENTAGAO VINUMDAY estdo presentes frutas de baga escura, notas de

cacau e licor de cereja marasca

peixe crustaceo ave suino
CARNES .
N cordeiro [l gado I caca [ curada
U.”T ngllo Soriaéo Ia'r de'um dos tesouros enolégicos da vinicola F|rr|atcl>, }Jm sedlmentovlnlg.ualavel, QUEIJOS frescos moles médios M duros
dividido entre partes iguais de Nero D'Avola e Syrah, que seduzem os endfilos do mundo inteiro com sua
incrivel estabilidade e equilibrio. DA TERRA hortalicas legumes cereais cogumelos
Este safra de 2012 foi agraciado com os notaveis "3 bicchieri™ _ o referancia maxima do Gambero P p AMIDOS I massas risotos [l polenta tubérculos
Lo X X b ) L - /QCULINARIA

Rosso, que é o principal guia de vinhos da Italia. Também pegou 92 pontos na avaliagdo do critico James /
Suckling. TEMPEROS M pimentas [l ervas [l especiarias aromaticos

DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRI(;AO 6timo na companhia de pratos tipicos da sua regido de origem,
como arancini ou uma pasta alla norma, também é étima
companhia para carnes vermelhas e embutidos
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