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Vinho Santa Julia Reserva Malbec - -
L . <O>» Analise visual DESCRICAO . .
Vinicola Santa Julia - purpura intenso e profundo
Safra 2016
. . INTENSIDADE baixa alta
Pais Argentina
n EVOLUCAO rimario terciario
Regiao Valle de Uco (Mendoza) ¢ P
. . ,__,> Anidlise olfativa
Tipo tinto .
DESCRICAO frutas vermelhas e negras maduras (cereja, groselha e
o . . ;
Castas 100% Malbec ameixa), especiarias doces (alcaguz), baunilha e notas
Teor Alcoélico 13% defumadas e minerais
Mat ~ parte do vinho amadurece em barricas de carvalho francés por
aturacao 10 meses INTENSIDADE baixa alta
Tem'peratura de 16° a 18°C DOCURA seco doce
Servigo
Guarda R ACIDEZ baixa alta
Decanter TANINO baixa alta
Premiacoes <> Anélise gustativa CORPO leve encorpado
VEDANTE TACA PERSISTENCIA curta longa
@ @ . boa estrutura e frescor, taninos macios e aveludados,
DESCRIGAO  com sabores de frutas negras maduras (ameixa)
Natural Bordeaux complementadas por notas de especiarias, de
tabaco, baunilha e um leve toque refrescante (canela)
APRESENTACAO VINUMDAY
peixe crustaceo ave suino
CARNES .
cordeiro gado caca curada
Santa Julia € uma vinicola criada por José Zuccardi em homenagem a sua unica filha - Julia.Com uma QUEIJOS frescos moles médios duros
filosofia naturalista, uma empresa que tem sustentabilidade como um todo: o vinho ndo é apenas o
resultado da terra, o clima e a variedade cultivada, mas também das pessoas que interferem na sua oD DA TERRA hortalicas legumes cereais cogumelos
elaboracgdo. Desta forma, em 2013, foi a primeira vinicola argentina a receber a certificagdo Fair for Life, l)/%/ CULINARIA
que assegura aos consumidores que a empresa cumpre diversas regras de qualidade e que todos os : AMIDOS massas risotos polenta tubérculos
trabalhadores da cadeia produtiva gostam de boas e justas condi¢cdes de trabalho. Produzido com uvas
obtidas no Vale de Uco e vinificado com leveduras indigenas, ou vinho expresso na taga fielmente no seu TEMPEROS pimentas ervas especiarias aromaticos
terroir de altitude: nenhum olfato traz aromas de frutas vermelhas e negras maduras (cereja, groselha e )
ameixa), especiarias doces (alcaguz e baunilha) , com leves notas defumadas e minerais. No palato temos DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

boa estrutura e 6timo frescor, taninos macios e amadurecidos, sabores de frutas negras maduras
(ameixa) complementados por notas de especiarias, tabaco e um leve toque refrescante (canela). E um
6timo vinho, aqueles que sempre precisam de mao, pois é garantia de sucesso nas mais variadas
ocasides. Aproveite o excelente preco e garanta diversas garrafas para sua adegal!
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