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fit. 2014

Santa Ema Gran Reserva Carmenere .
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VEDANTE TAGCA

APRESENTAGAO VINUMDAY

DESCRICAO ) )

vermelho rubi com reflexos violaceos
INTENSIDADE baixa alta
EVOLUCAO primario tercidrio

DESCRIGAO  ameixas maduras e cerejas negras, com notas de café
torrado, tabaco e pimenta branca

INTENSIDADE baixa alta
DOCURA seco doce
ACIDEZ baixa alta
TANINO baixa alta
CORPO leve encorpado
PERSISTENCIA curta longa

DESCRI(;AO estruturado, porém aveludado, com distintos sabores
de frutas maduras e especiarias, mostrando taninos
redondos, boa acidez e grande persisténcia

peixe crustaceo ave suino
CARNES .
cordeiro gado caga curada
QUEIJOS frescos moles médios duros
O Santa Ema Carmenere é um Gran Reserva produzido no Valle del Cachapoal, premiado com a medalha NP ) DA TERRA hortalicas legumes cereais cogumelos
de ouro no Concours Mondial de Bruxelles. Com maturacéo de 10 meses em barricas de carvalho francés l} CULINARIA
e americano, exibe aromas de ameixas maduras e cerejas negras, com notas de café torrado, tabaco e ’ AMIDOS massas risotos polenta tubérculos
pimenta branca. No palato temos um tinto estruturado, porém aveludado, com distintos sabores de . L .
frutas maduras e especiarias, mostrando taninos redondos, boa acidez e grande persisténcia. Um vinho TEMPEROS pimentas ervas especiarias aromaticos
de 6timo custo-beneficio, que ainda deve evoluir pelos préoximos 2 ou 3 anos. Aproveite! X
9 P P P DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRIGCAO
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