
INFORMAÇÕES TÉCNICAS

Vinho Santa Ema Gran Reserva Carmenere

Vinícola Santa Ema

Safra 2014

País Chile

Região Valle Del Cachapoal

Tipo tinto

Castas 100% Carmenère

Teor Alcoólico 14%

Maturação 100% em barris de carvalho francês e americano durante 10
meses

Temperatura de
Serviço 16° a 18°C

Guarda até 2021

Decanter

Premiações

VEDANTE TAÇA

APRESENTAÇÃO VINUMDAY

O Santa Ema Carmenere é um Gran Reserva produzido no Valle del Cachapoal, premiado com a medalha
de ouro no Concours Mondial de Bruxelles. Com maturação de 10 meses em barricas de carvalho francês
e americano, exibe aromas de ameixas maduras e cerejas negras, com notas de café torrado, tabaco e
pimenta branca. No palato temos um tinto estruturado, porém aveludado, com distintos sabores de
frutas maduras e especiarias, mostrando taninos redondos, boa acidez e grande persistência. Um vinho
de ótimo custo-benefício, que ainda deve evoluir pelos próximos 2 ou 3 anos. Aproveite!

ANÁLISE SENSORIAL

Análise visual
vermelho rubi com reflexos violáceos

Análise olfativa

baixa alta

primário terciário

ameixas maduras e cerejas negras, com notas de café
torrado, tabaco e pimenta branca

Análise gustativa

baixa alta

seco doce

baixa alta

baixa alta

leve encorpado

curta longa

estruturado, porém aveludado, com distintos sabores
de frutas maduras e especiarias, mostrando taninos
redondos, boa acidez e grande persistência

CULINÁRIA

peixe crustáceo ave suíno

cordeiro gado caça curada

frescos moles médios duros

hortaliças legumes cereais cogumelos

massas risotos polenta tubérculos

pimentas ervas especiarias aromáticos

oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRIÇÃO

INTENSIDADE

EVOLUÇÃO

DESCRIÇÃO

INTENSIDADE

DOÇURA

ACIDEZ

TANINO

CORPO

PERSISTÊNCIA

DESCRIÇÃO

CARNES

QUEIJOS

DA TERRA

AMIDOS

TEMPEROS

DOCES

DESCRIÇÃO


	INFORMAÇÕES TÉCNICAS
	ANÁLISE SENSORIAL
	VEDANTE
	TAÇA
	APRESENTAÇÃO VINUMDAY

