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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Santa Cruz Chaman Varietal 2017 -
. L <> Analise visual
Vinicola Vifia Santa Cruz .
Safra 2017
Pais Chile
Regido Valle de Colchagua
. . ,__,> Anidlise olfativa
Tipo tinto
Cabernet Sauvignon, Carménere, Petit Verdot, Mourvedre e
Castas
Malbec
Teor Alcodlico 14%
Maturacgao em tanques de ago inox
TemPeratura de 16° a 18°C
Servigo
Guarda até 2021
Decanter nao

Premiagdes

VEDANTE TACA

Natural Bordeaux

APRESENTAGAO VINUMDAY

<span style="vertical-align: inherit;"><span style="vertical-align: inherit;">Santa Cruz € uma marca forte no
Chile, nenhum hotel, museu, cassino e, desde 2005, uma vinicola impressionante no Vale da Colchagua,
considerada uma das mais interessantes da nova geragao do Chile. </span></span><br /><br /><span
style="vertical-align: inherit;"><span style="vertical-align: inherit;">Coloque muito na sustentabilidade e
ndo respeite as tradi¢cdes ancestrais, em um trabalho que vem entender as premiagdes. </span></span>
<br /><br /><span style="vertical-align: inherit;"><span style="vertical-align: inherit;">Seus vinhos sdo
inspirados nas culturas indigenas Mapuche, Aymara e Rapa Nui. </span><span style="vertical-align:
inherit;">Na linha de vinhos Chaman busca inspiragdo nos xamas indigenas: homens sabios e misticos,
que conversam com deuses para visualizar ou que acontece com suas plantagdes, e também para
agradecer-lhes por sua boa sorte.</span></span>
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DESCRICAO ’ .
purpura profundo e intenso

INTENSIDADE
EVOLUGCAO

baixa N NN alta
primario N terciario

DESCRICAO frutas vermelhas nf1a<.:luras (morango, cereja e
framboesa), especiarias doces (canela), cedro e notas
vegetais (grama cortada)

INTENSIDADE baixa I NN S . alta
DOCURA seco [N doce
ACIDEZ baixa I NN . alta
TANINO baixa I NN . alta
CORPO leve I NN encorpado
PERSISTENCIA curta N N longa

DESCRICAO boa gstrutura, com taninos macios e acidez na
medida certa. Sabores de frutas vermelhas maduras,
alcaguz, baunilha e toques vegetais

peixe crustaceo M ave I suino
CARNES .

cordeiro [ gado caga curada
QUEIJOS frescos moles [ médios duros

DA TERRA | hortalicas [l legumes [l cereais M cogumelos

AMIDOS I massas M risotos polenta tubérculos

TEMPEROS M pimentas [l ervas [l especiarias Il aromaticos
chocolate

DOCES oleoginosas frutas sobremesas

DESCRIGAO pratos de média intensidade, como penne caprese ou risoto de
moranga
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