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Vinho Rubrato - Irpinia Aglianico - DOC - -
. - . <0O>» Analise visual DESCRIGCAO o )
Vinicola Feudi di San Gregorio - vermelho rubi brilhante, profundo e intenso
Safra 2015
. - INTENSIDADE baixa N NN alta
Pais Italia -
. L . EVOLUCAO imario NN N s terciari
Regiao Irpinia DOC (Campania) ¢ primario erclario
. . ,__,> Anidlise olfativa
Tipo tinto
X frutas vermelhas e negras frescas e maduras
L DESCRICAO - ‘

Castas 100% Aglianico (framboesa, amora, cereja, groselha e ameixa),
Teor Alcoélico 13.5% chocolate ao leite e notas lacteas e levemente minerais
Maturacgao 8 a 10 meses em tanques de ago inox

INTENSIDADE baixa I N N . alta
Temperatura de

A 16° a 18°C

Servico DOCURA seco doce
Guarda até 2025 i

ACIDEZ baixa N NN N . alta
Decanter 15-30 minutos

TANINO baixa I N N . alta

Premiagdes

<> Aniélise gustativa CORPO leve NN NN encorpado
VEDANTE TAGA PERSISTENCIA curta N N longa
bom corpo e estrutura, com taninos firmes

Natural Bordeaux DESCRIGAO  completados por uma acidez gastronémica. Sabores
predominantes de frutas vermelhas e negras

- maduras
APRESENTACAO VINUMDAY

CARNES peixe crustaceo M ave I suino
u . A lrminial L :
Isto ndo é Campania, é Irpinia!” - Feudi di San Gregorio B cordeiro N gado B caca curada
Irpinia € o nome de provincia de Avellino, localizado na Campéania, uma das maiores e mais populosas QUEIJOS frescos moles médios I duros
regides do sul da Italia.
3 DA TERRA |l hortalicas Il legumes cereais [l cogumelos
E este magnifico que esta localizado uma vinicola Feudi de San Gregdrio. Uma empresa tem uma
filosofia de processo criativo para a criacdo de uma criagdo de uma obra de arte é o mesmo. A culpa é de NV, . AMIDOS I massas M risotos M polenta tubérculos
que a viticultura, ou o esfor¢co na colheita e a paciéncia na espera do amadurecimento dos vinhos faz //< CULINARIA
com que cada uma das formas de realizag&o tenha sua prépria capacidade, se transforma em uma pega TEMPEROS M pimentas [l ervas M especiarias Il aromaticos
de arte.

DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate
Pensando nisso, uma empresa firme em parcerias com artistas, como designer renomado italiano
Massimo Vignelli, criador de principios, dentre eles ou Rubrato.Segundo Vignelli, suas criagdes sdo “para
ser visualmente potente, intelectualmente elegante e, acima de tudo, atemporal”. DESCRICAO carnes de gado ou caca assadag no forno ou na brasa, massas

com molhos de boa estrutura, risotos a base de cogumelos,

O Rubrato - Irpinia Aglianico - DOC é um varietal de Aglianico, famoso por ser um casta originario dos pizzas de embutidos e queijos duros em geral

melhores vinhos da Itdlia, ou Taurasi. O vinho esta entre 8 e 10 meses em tanques de ago e depois
engarrafado e permanece por 6 meses em caverna antes de ser liberado para comercializagdo.
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