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Vinho Rovisco Pais Reserva Peninsula De Setubal Branco 2023
Vinicola Adega de Pegdes

Safra 2023

Pais Portugal

Regido Peninsula de Setubal

Tipo branco

Castas Antdo Vaz, Verdelho, Ferndo Pires e Arinto

Teor Alcodlico 13%

Maturacgao em barricas de carvalho
Temperatura de 10 a 12 °C

Servigo

Guarda 2030

Decanter -

Premiagdes 90 pts International Wine & Spirits Competition

VEDANTE TACA

Natural Borgonha

APRESENTAGAO VINUMDAY

Apresentamos o Rovisco Pais Reserva Branco 2023!

Esse exemplar carrega um legado admiravel. Seu nome presta homenagem a Jodo Rovisco Pais, um
benfeitor que, no inicio do século XX, doou 7.000 hectares de terras. Esse gesto generoso deu origem ao
maior projeto de colonizacao interna de terras em Portugal, que resultou na instalagdo de 205 familias,
no plantio de 830 hectares de vinhas e na fundacao da respeitada Cooperativa Agricola de Santo Isidro
de Pegdes.

Elaborado na Peninsula de Setubal, o Rovisco Pais Reserva 2023 é um corte de Antdo Vaz (30%), Verdelho
(30%), Fernao Pires (20%) e Arinto (20%) — um encontro de castas tradicionais portuguesas que se
completam a perfeicdo. A fermentacao ocorre em ago inox com temperatura controlada, e o vinho segue
para estagio em barricas de carvalho, para ganhar complexidade e estrutura.
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DESCRICAO
amarelo-palha

INTENSIDADE baixa I N . alta

EVOLUCAO primario I terciario
5 notas de limdo maduro, péssego e damasco se

DESCRIGAO  misturam a flores brancas e a um toque que lembra

torta de maga recém-saida do forno, com delicadas
nuances de baunilha, cravo e especiarias doces

INTENSIDADE baixa I NN NS . alta
DOCURA seco [N doce
ACIDEZ baixa I NN S - alta
TANINO baixa alta
CORPO leve N N encorpado
PERSISTENCIA curta [N NN B longa

em boca, revela-se um vinho que surpreende pela
presenca; a acidez vibrante equilibra a textura

DESCRIGCAO

cremosa e envolvente, revelando camadas de sabor

que evoluem a cada gole; o final é elegante,

refrescante e de boa persisténcia

I peixe I crustaceo M ave I suino
CARNES .
cordeiro gado caga curada

QUEIJOS frescos [ moles médios duros
DA TERRA | hortalicas [l legumes cereais cogumelos
AMIDOS I massas M risotos polenta [ tubérculos
TEMPEROS I pimentas [l ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRI(;AO bolinho de bacalhau, caldo verde, moqueca de frutos do mar,
peixes assados na brasa, spaghetti aos frutos do mar, risoto de
camarao, polvo grelhado com batatas ao murro
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