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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Routhier & Darricarrére Code Name Chardonnay 2023 - -
. . : R <O>» Analise visual DESCRICAO o .
Vinicola Routhier & Darricarréere - amarelo-palha limpido e brilhante
Safra 2023
. . INTENSIDADE baixa N NN alta
Pais Brasil -

. ; EVOLUCAO imario N terciari
Regiao Campanha Gaucha ¢ primario erclario
SubRegido Rosario do Sul ,__,> Anidlise olfativa

5 aromas de frutas brancas e de carogo, como pera,
Tipo branco DESCRIGAO  abacaxi, damasco e péssego, acompanhados por
Castas Chardonnay nuances de especiarias, manteiga, chocolate branco e
améndoas

Teor Alcoélico 12,7%
Maturacgao 8 meses em barricas de carvalho Perle Blanche INTENSIDADE baixa I I . alta
Temperatura de o
Servico 10 a12°C DOGCURA seco N doce
Guarda 2033 ACIDEZ baixa I N N alta
Decanter ; TANINO baixa alta
Premiagdes

CORPO leve N N encorpado

A e .
<~ Anadlise gustativa

VEDANTE TACA PERSISTENCIA curta [N N D - longa
na boca, é vibrante, saboroso e refinado, refletindo

Natural Borgonha DESCRICAO com harmonia suas camadas de frutas, especiarias e
delicadas notas amanteigadas. O fim de boca é

longo, de boa intensidade, mostrando grande
APRESENTACAO VINUMDAY vocagdo gastrondémica

I peixe I crustaceo M ave I suino

Routhier & Darricarrére combina a tradicdo de uma familia francesa com as condig¢des Unicas do terroir CARNES

da Campanha Gaucha. O projeto teve inicio em 2002, em Rosario do Sul (RS), quando os irm&os Pierre e cordeiro gado caga curada
Jean Daniel Darricarrére — franceses criados no Uruguai — uniram-se ao canadense Michel Routhier.

Inicialmente voltados ao cultivo de citricos, logo identificaram o potencial vitivinicola da regido e QUEIJOS frescos M moles MM médios duros

plantaram os primeiros vinhedos de Cabernet Sauvignon e Chardonnay.<br /><br />A Campanha Gaucha
se destaca como uma das regides viticolas mais promissoras do Brasil. Com elevada insolagdo, ampla
variagao térmica entre o dia e a noite, baixa pluviosidade e solos profundos, pobres em matéria organica

DA TERRA | hortalicas [l legumes cereais cogumelos

e bem drenados, favorece o estresse hidrico das videiras — fator que contribui diretamente para a r}/{i\i CULINARIA AMIDOS BN massas EMirisotos EEEMpolenta NN tubérculos
concentracao e'qualldade das.uvas.<br />’<br./>Desde o |~n|C|o, a vinicola opera com producao |Im|tad§, . TEMPEROS pimentas I crvas I especiarias aromaticos
baseada exclusivamente em vinhedos préprios. A atengdo aos detalhes em cada etapa e o compromisso

com a exceléncia sdo pilares da filosofia da Routhier & Darricarrére, que busca integrar o carater do DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate
terroir local com técnicas modernas de vinificagdo. O resultado sdo vinhos gastronémicos, expressivos e

elegantes, pensados para acompanhar a boa mesa.<br /><br />0 Codename é o Chardonnay de alta

gama da vinicola, elaborado apenas em safras excepcionais. As uvas sdo colhidas manualmente e o DESCRICAO burrata ao pesto, couve-flor gratinada com queijo brie, salada
vinho passa por um estagio de 8 meses em barricas novas de carvalho francés tipo Perle Blanche, com Waldorf, frango assado inteiro com polentinha frita, filé de tilapia

tosta média. grelhado com molho citrico, spaghetti ao vongole
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