INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho
Vinicola
Safra
Pais
Regido
Tipo
Castas

Teor Alcodlico
Maturacao

Temperatura de
Servico
Guarda

Decanter

Premiagdes

VINUM-DAY

fit. 2014

Romeira Lisboa Chardonnay 2018 -
<> Analise visual
Caves Velhas -
2018
Portugal
Lisboa

Anali Ifati
branco .L,> nalise olfativa
Chardonnay
12,5%
24 meses sobre as borras finas, em barricas de carvalho francés
de segundo e terceiro uso
8 al0°C

2025

QOuro - Asia Wine Trophy 2022 | Ouro - Berlin Wine Trophy |
QOuro - Concurso dos Vinhos de Lisboa 2022 | 90 pts Revista
Adega

A e .
<~ Anadlise gustativa

VEDANTE TACA

DESCRICAO
amarelo dourado

INTENSIDADE
EVOLUGCAO

baixa NN NN alta

primario I N . terciario

DESCRICAO notas de frutas de polpa_u branca, frutas citricas,
envoltas por toques sutis que remetem a floral de
laranjeira, baunilha, chocolate branco e apple pie

INTENSIDADE baixa [N NN S - alta
DOCURA seco [N doce
ACIDEZ baixa I NN N . alta
TANINO baixa alta
CORPO leve I NN encorpado
PERSISTENCIA curta N NN I . longa

estd muito equilibrado; o corpo denota certa

DESCRIGAO  untuosidade, a acidez é fresca e agradavel, além de
@ fruta e madeira estarem plenamente integradas; tem
6tima intensidade e longa persisténcia
Natural Borgonha
- I peixe I crustaceo M ave I suino
APRESENTACAO VINUMDAY CARNES .
cordeiro gado caca curada
QUEIJOS frescos [ moles médios duros
DA TERRA |l hortalicas Il legumes cereais cogumelos
Fundada em 1939 por Joao Julio Alves, a Caves Velhas € uma das mais reconhecidas marcas de vinhos i B
em Portugal. >/</? CULINARIA AMIDOS I massas M risotos polenta [ tubérculos
- TEMPEROS M pimentas Il ervas especiarias aromaticos
De posse da marca Romeira desde 1945, é referéncia reconhecida em vinhos de qualidade da regido de P P
Lisboa. DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

A influéncia atlantica torna a regido extremamente propicia para a obtenc¢ao de vinhos brancos com
6tima complexidade e crocancia. Na safra 2018, a Caves Velhas apostou na elaboragdo do 100%
Chardonnay Romeira, cuja vinificagdo ocorreu em barricas de carvalho francés de segundo e terceiro
uso. Ao final, o vinho repousou sobre as borras finas durante 24 meses no carvalho.

DESCRICAO bolinho de bacalhau, caldo verde, moqueca de frutos do mar,
peixes assados na brasa, spaghetti aos frutos do mar, risoto de
camarao, polvo grelhado com batatas ao murro
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