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Tem como ndo amar os vinhos da Alsacia?<br /><br />Localizada entre os Vosges e o Rio Reno, a regido peixe crustaceo ave suino

se destaca pela impressionante diversidade de solos, que vdo de calcario e margas a granitos e xistos. CARNES cordeiro ado caca curada
Muitos vinhedos murados, como alguns dos mais renomados Grand Crus, preservam identidades muito 9 ¢

bem definidas, fazendo com que cada vinho seja uma expressdo singular de sua origem. Ndo por acaso, QUEIJOS B frescos I moles médios duros

a regido também é conhecida como <em>Terroir des Chateaux Forts.</em><br /><br />Riesling,

Gewurztraminer, Muscat, Pinot Gris, Pinot Blanc, Chasselas, Auxerrois... A Alsacia produz alguns dos DA TERRA hortalicas legumes cereais cogumelos
brancos mais admirados do munc}o. Mais de 90% da producao é composta por vinhos varietais, mas ha & /B

excecdes fascinantes.<br /><br />E o caso deste rétulo de Rolly Gassmann, um blend absolutamente Y CULINARIA AMIDOS massas risotos polenta tubérculos
impressionante de Auxerrois, GewUrztraminer, Riesling e Pinot Gris, da safra 2017. Um dos grandes //{\‘5

diferenciais do produtor é o langamento dos vinhos em pequenos lotes, muitas vezes anos apods a TEMPEROS pimentas ervas especiarias aromaticos
colheita, ja que sdo pensados para envelhecer por décadas.<br /><br />A propriedade preserva um

savoir-faire familiar que remonta a 1611 e cultiva cerca de 50 hectares de vinhedos na comuna DOCES oleoginosas Il frutas Il sobremesas chocolate

de Rorschwihr. Na adega, tudo é conduzido com minima intervengao: fermentacdes espontaneas que
podem durar de 4 a 6 meses e maturagdo minima de 11 meses, sempre com foco na longevidade. Os

. P . DESCRICAO i 5 ij
vinhos s6 sdo lancados quando comecam a expressar seus aromas mais complexos. ¢ caNstanhas carameladas, frutas desidratadas, tabua de queijos
nado-envelhecidos, sobremesas em geral
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