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Rolly Gassmann Riesling Keppelweg de Rorschwihr Vendages

i Andlise visual DESCRICAO
Vinho Tardives 2000 ¢
Vinicola Domaine Rolly Gassmann INTENSIDADE baixa NN W - alta
Safra 2000 Anilise olfativa EVOLUCAO primério _ terciario
Pais Franca DESCRICAO
Regido Alséacia
Tipo branco INTENSIDADE baixa I W N - ot
Castas Riesling

. DOGCURA seco [N N NN N e doce
Teor Alcodlico 12%
Maturacgao em grandes tonéis de carvalho ACIDEZ baixa NI N . — alta
Temperatura de R Analise gustativa TANINO baixa alta
. 10 al12°C

Servigo
Guarda 5036 CORPO leve N N encorpado
Decanter . PERSISTENCIA curta [N NENNN BN N BN onga
Premiagdes 93 pts Tom Cannavan | 92 pts Revista Adega DESCRICAO

VEDANTE TAGA peixe crustaceo ave suino
CARNES
cordeiro gado caca curada
QUEIJOS I frescos M moles médios duros

Natural Dessert
DA TERRA hortaligas legumes cereais cogumelos
TEMPEROS pimentas ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas M frutas M sobremesas chocolate

O excelente produtor Rolly Gassmann apresenta seu Riesling Vendanges Tardives Keppelweg, de
Rorschwihr — o “Caminho da Capela”.<br /><br />Esse pequeno vinhedo, de exposicdo sul-sudeste, esta
assentado sobre um dos solos mais antigos da comuna, composto por rochas calcarias e siliciosas
oriundas dos Vosges. Esse conjunto favorece o amadurecimento completo das uvas, tanto em anos
quentes quanto frios. A area também permite o desenvolvimento natural da Botrytis cinerea, resultando
em concentragao que se equilibra com uma acidez fina e estavel, sustentando o vinho ao longo do
tempo e reforcando seu potencial de guarda, frequentemente superior a 30 anos.<br /><br />As uvas sdo
colhidas tardiamente, normalmente em outubro, garantindo maior concentragdo de agucares e
intensidade. A fermentagdo ocorre de forma lenta, podendo durar cerca de seis meses, seguida de um
estagio sobre as borras finas por aproximadamente 11 meses em grandes tonéis de carvalho usados —
entre 25 e 100 hectolitros, alguns com mais de 200 anos.

D ESCR'QAO castanhas carameladas, frutas desidratadas, tdbua de queijos
nao-envelhecidos, sobremesas em geral
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