VINUM-DAY

fit. 2014

INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Rocim Vale do Rocim 2019 = -
. . <> Analise visual DESCRIGCAO .
Vinicola Herdade do Rocim - rubi
Safra 2019
. INTENSIDADE baixa NN NN NN . alta
Pais Portugal -
ia ; EVOLUCA imari iari
Regido Alentejo OLUCAO primario I I terciario
. . ,__,> Anidlise olfativa
Tipo tinto .
X frutas do bosque maduras (cereja, framboesa, amora,
. . . . DESCRICAO : S .

Castas Alicante Bouschet, Touriga Nacional e Touriga Franca cassis), flores vermelhas, especiarias adocicadas (cravo)
Teor Alcoélico 14% e nuances de apimentadas
Maturacgao 6 meses em barrica de carvalho francés
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. saboroso e envolvente, tem taninos robustos e uma
Aglomerada Bordeaux DESCRIGAO  acidez refrescante; as notas de amora e cassis se
destacam, permanecendo em seu gostoso fim de
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APRESENTACAO VINUMDAY

peixe crustaceo ave I suino
CARNES .
N cordeiro [ gado caga curada
Vale do Rocim é mais um rétulo espléndido da Herdade do Rocim. A jovem vinicola, idealizada e
reestruturada no inicio dos anos 2000, foi inaugurada somente em 2007, estando situada na parte QUEIJOS frescos moles I médios duros
meridional do Alentejo, mais precisamente em uma area vitivinicola conhecida como a Falha da . .
Vidigueira. Este acidente geogréafico marca a divisdo entre o Alto e Baixo Alentejo, proporcionando um DA TERRA hortalicas Il legumes cereals cogumelos
atipico clima temperado. <br /><br />S&do 70 hectares de vinhedos, dos quais 53 sdo destinados as castas i B
tp -emp / . { e . gosq . S NS _ AMIDOS I massas M risotos polenta tubérculos

tintas. O solo é pobre, de composicdo granitica-xistosa, e a produgdo que respeita os principios 2{\0 CULINARIA
sustentdveis esta em sintonia com uma filosofia de baixa intervengdo humana, visando a mais sincera - TEMPEROS pimentas I ervas especiarias aromaticos
expressdo do <em>terroir</em>.<br /><br />Por isso, apesar de as uvas serem colhidas a m&o e passarem
por uma seleg¢do nos vinhedos, passam por uma nova seleccdo na adega, a fim de garantir a qualidade DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

do vinho final. Este exemplar, elaborado com as castas Alicante Bouschet, Touriga Nacional e Touriga
Franca, foi vinificado com leveduras selvagens e, para exaltar as caracteristicas das castas e do terroir,

passou por um breve estagio de 6 meses em barricas de carvalho francés de maiores dimensdes. DESCRICAO presunto curado, arroz de polvo com linguica e grao de bico,

lombo de suino assado com ervas e batatas ao murro, coelho na
brasa, carnes grelhadas e queijos de média maturagéo



	INFORMAÇÕES TÉCNICAS
	ANÁLISE SENSORIAL
	VEDANTE
	TAÇA
	APRESENTAÇÃO VINUMDAY

