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Vinho Rocim Mariana Tinto 2020 = -
. . <> Analise visual DESCRICAO . .

Vinicola Herdade do Rocim - rubi profundo e transltcido
Safra 2020

. INTENSIDADE baixa NN NN NN . alta
Pais Portugal R

ia ; EVOLUCA imari iari

Regido Alentejo OLUGCAO primario I terciario
Tipo tinto > Anadlise olfativa

P ! v . frutas vermelhas maduras, escoltadas por notas de
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Natural Bordeaux em boca confirma o viés da fruta, que vem
. acompanhada de uma acidez gostosa e taninos
) DESCRICAO  arredondados, e uma leve nuance de chocolate.
APRESENTACAO VINUMDAY Finaliza fresco e levemente mineral, com boa
persisténcia. Um vinho redondo e sem arestas, com a
personalidade e passaporte carimbado do Alentejo

“O Alentejo em uma taga!” - curadoria VinumDay.

Perfeito representante de seu terroir, o Rocim Mariana Tinto impressiona também por entregar uma peixe crustaceo ave I suino
qualidade muito superior ao que seu preco de mercado sugere. CARNES B cordeiro NN gado caca curada

E elaborado pela jovem vinicola Herdade do Rocim, projeto idealizado no inicio dos anos 2000 por José QUEIJOS frescos moles B édios duros
Ribeiro Vieira, cuja planta foi finalmente inaugurada em 2007 pelo enélogo e administrador Pedro

Ribeiro, genro de José. A empresa esta situada entre o Alto e Baixo Alentejo, em uma area vitivinicola DA TERRA hortalicas I legumes cereais cogumelos

conhecida como a Falha da Vidigueira, que proporciona a regido um atipico clima temperado. Sdo 70

hectares de vinhedos, sendo 53 destinados a castas tintas, cultivados em solos pobres de composi¢cao NV _ AMIDOS I massas M risotos polenta tubérculos

granitica-xistosa, respeitando principios de produgdo organica, em sintonia com a filosofia de minima //(\Q CULINARIA

intervencdo humana em todos os processos de producao, visando a mais sincera expressao do terroir. TEMPEROS pimentas M ervas especiarias aromaticos
Com o seu Mariana, a Herdade do Rocim homenageia a freira Mariana Alcoforado, que do Convento da DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

Conceicdo, em Beja, onde vivia enclausurada, escreveu cinco cartas a um jovem soldado francés que
chegara a cidade com seu regimento quando da Guerra da Reparagdo, e por quem se apaixonara e
esperava retorno. Diz-se que sua obra antecipou o movimento literdrio romantico europeu e inspirou
diversos autores, impressionados pelo retrato intimo e amargurado da noviga.

DESCRIQAO presunto cur’ado, arroz de polvo com linguiga e grédo de bico,
lombo de suino assado com ervas e batatas ao murro, coelho na
brasa, carnes grelhadas e queijos de média maturacao

A safra 2019 da continuidade no assemblage composto por 40% de Touriga Nacional, 30% de Aragonez,
20% de Alicante Bouschet e 10% de Trincadeira, vinificado com maestria por Pedro Ribeiro e sua esposa,
a também endloga Catarina Vieira, onde o vinho realiza um breve estagio de 6 meses em barricas de



carvalho francés, visando agregar estrutura e complexidade ao blend, sem deixar de priorizar seu carater
frutado.
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