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Vinho Rocca Del Nibbio Chardonnay Pecorino d’Abruzzo 2024 - -
. <> Analise visual DESCRIGCAO
Vinicola Casal Thaulero - amarelo palha
Safra 2024
. - INTENSIDADE baixa I NN N . alta
Pais Italia -

. EVOLUCA imari iari
Regido Abruzzo OLUCAO primario I I terciario
Tipo branco L .

> Analise olfativa frutas tropicais maduras, como abacaxi e manga,
. L= A
Castas Chardonnay e Pecorino 5 acompanhadas por notas de péssego branco, pera e
Teor Alcoslico 13% DESCRIGCAO  mags; delicados toques de flores brancas e nuances

citricas de limao e grapefruit conferem frescor,
Maturacgao 8 meses em tanques de ago inox e 6 meses em garrafa engquanto um sutil carater mineral completa o

Temperatura de conjunto <p data-start="464" data-end="885"> </p>

A 10 al12 °C
Servigo
Guarda 2030 INTENSIDADE baixa I NN . alta
Decanter - DOCURA seco doce

Premiagdes .
ACIDEZ baixa I NN N . alta

VEDANTE TAGCA TANINO baixa alta
<>> Anilise gustativa CORPO leve NN N encorpado
PERSISTENCIA curta [N N longa

Natural Riesling

- apresenta excelente equilibrio entre frescor e
APRESENTAGAO VINUMDAY DESCRICAO volume; a acidez vibrante sustenta os sabores de
frutas de caroco e citricas, proporcionando um
paladar suculento e envolvente; marcado por
delicadas notas minerais e um leve toque salino

Fundada em 1968 por uma associag¢ao de viticultores locais, a Casal Thaulero € uma vinicola que presta
homenagem a familia Thaulero, considerada uma das precursoras da viticultura moderna em Abruzzo.

Foram eles que impulsionaram a renovagdo dos vinhedos da regido por meio do plantio de novas peixe crustaceo ave suino
videiras e da adogao de técnicas agricolas inovadoras, muitas das quais seguem influenciando a CARNES dei d d
viticultura local até hoje.<br /><br />Seus vinhedos ocupam as colinas da provincia de Chieti, entre o Mar coraeiro gado caca curada
Adridtico e os macicos da Majella e do Gran Sasso, a montanha mais alta dos Apeninos. A combinagado QUEIJOS frescos moles médios duros
das brisas maritimas com as correntes frias vindas das montanhas cria um mosaico de microclimas que

favorece uma maturagao lenta e equilibrada das uvas, preservando frescor, intensidade aromatica e DA TERRA hortalicas legumes cereais cogumelos

excelente equilibrio nos vinhos.<br /><br />E nesse cendrio privilegiado que nasce este exemplar, um
blend harménico entre a internacional Chardonnay e a Pecorino, casta autéctone de Abruzzo que vem
conquistando crescente prestigio por sua acidez vibrante a notas aromaticas singulares. A Pecorino
aporta notas florais, minerais, frutas brancas frescas e delicadas nuances de améndoas, que TEMPEROS pimentas ervas especiarias aromaticos
enriquecem muito o perfil do vinho.

D .
/&, CULINARIA
- AMIDOS massas risotos polenta tubérculos

DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate
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