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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Rocca Alata Valpolicella Ripasso 2014 - -
. . . <0O>» Analise visual DESCRIGCAO ) o )
Vinicola Cantina di Soave - vermelho rubi de média intensidade
Safra 2014
. . INTENSIDADE baixa alta
Pais Italia -
. . EVOLUCAO primario terciario
Regiao Valpolicella (Veneto) V> Anialise olfativa
Tipo tinto X
P I DESCRIGAO cerejas frescas e morangos maduros, com leves notas
Castas Corvina, Rondinella e Molinara especiadas e amadeiradas
Teor Alcoédlico 13%
Maturacao 6 meses em barris de carvalho INTENSIDADE baixa alta
Temperatura de 16° a 18°C DOGCURA seco doce
Servigo
Guarda até 2020 ACIDEZ baixa alta
Decanter TANINO baixa alta
. P s ali i
Premiagoes =7 Analise gustativa CORPO leve encorpado

VEDANTE TACA PERSISTENCIA curta longa

DESCRI(;AO fresco, e.lega nte e mais leve qge seus pares,,e.ntrega
um perfil bastante frutado e vibrante, com 6tima

Natural Bordeaux acidez e um final que traz notas de alcaguz
APRESENTACAO VINUMDAY peixe crustaceo ave suino
CARNES
cordeiro gado caga curada
QUEIJOS frescos moles médios duros
DA TERRA hortalicas legumes cereais cogumelos

¢

),@ CULINARIA . )
*ATENQAO: nossa oferta original de hoje esgotou-se. Visando atender a demanda, AMIDOS rmassas risotos polenta tubéreulos
conseguimos disponibilizar 30 unidades de um Ripasso com o mesmo padrao de
qualidade dos demais. Este é elaborado pela tradicional Cantina di Soave, fundada em
1898, e nesta safra (2014) foi agraciado com a medalha de ouro no International Wine DOCES
Challenge. Amadureceu por 6 meses em carvalho junto das cascas de Amarone e entrega
um perfil perfumado, elegante e equilibrado, bastante similar ao Le Bignele. DESCRIGCAO

TEMPEROS pimentas ervas especiarias aromaticos

oleoginosas frutas sobremesas chocolate
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