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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Rita Marques Conceito Douro 2016

Vinicola Conceito

Safra 2016

Pais Portugal

Regido Douro

SubRegido Douro Superior

Tipo branco

Castas Rabigato, Cédega do Larinho, Arinto, entre outras

Teor Alcoélico 13%

Maturacdo ? meses sobre as borras finas em tanques de aco inox e barricas
rancesas

zzr:vi::;atura de 8a10°C

Guarda 2026

Decanter -

Premiagdes 90 pts Wine Advocate

VEDANTE TACA

Natural Borgonha

APRESENTAGAO VINUMDAY

Localizada nas profundezas do remoto Douro Superior, a Conceito Wines é uma marca que busca
valorizar uma vocagao ainda pouco reconhecida da regido - a dos vinhos tranquilos - tendo como ardua a
tarefa de preservar o frescor dos mesmos.

A vinicola detém 86 hectares de terras, sendo quase metade ocupados por videiras com mais de 50
anos. Um dos investimentos mais recentes da foi a remodelagdo de uma vinha plantada apenas com
cepas brancas, disposta em altitude de 600 metros na area de Vila Nova de Foz Cda, um dos locais mais
frescos da regido.

Contraste Branco foi elaborado com a partir de um field blend de vinhas velhas, onde predominam as
castas Rabigato, Codega do Larinho e Arinto. A vinificagao foi realizada em tanques de ago inox e barricas
francesas, onde o vinho também estagiou sobre suas borras finas por 5 meses.
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Analise olfativa

DESCRICAO
amarelo-palha

INTENSIDADE
EVOLUGCAO

baixa NN NN alta

primario I N . terciario

DESCRICAO notas de abacaxi, frutas citricas e apricot, destacando
intensas notas minerais de giz e fésforo riscado; finaliza
com toques de baunilha e cha de camomila

INTENSIDADE baixa [N NN S - alta
DOCURA seco doce
ACIDEZ baixa I NN N . alta
TANINO baixa alta
CORPO leve I NN encorpado
PERSISTENCIA curta N NN I . longa

6timo corpo e acidez, com um primeiro ataque citrico

DESCRIGAO e mineral; o retrogosto é marcado pela alternancia de
sabores entre o apricot, giz e toranja; o final é longo e
persistente

I peixe I crustaceo M ave I suino
CARNES .
cordeiro gado caca curada
QUEIJOS frescos [ moles médios duros
DA TERRA |l hortalicas Il legumes cereais cogumelos

AMIDOS I massas M risotos polenta [ tubérculos
TEMPEROS I pimentas [l ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRICAO bolinho de bacalhau, caldo verde, moqueca de frutos do mar,
peixes assados na brasa, spaghetti aos frutos do mar, risoto de
camarao, polvo grelhado com batatas ao murro
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