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Vinho Riccitelli This Is Not Another Lovely Torrontes 2024
Vinicola Matias Riccitelli

Safra 2024

Pais Argentina

Regido Mendoza

SubRegido Valle de Uco

Tipo branco

Castas Torrontés

Teor Alcoélico 13%

Maturacao em tanques de concreto
zzr::,?:;atura de 8a10°C

Guarda 2030

Decanter -

Premiagdes

VEDANTE TACA

Natural Riesling

APRESENTAGAO VINUMDAY

Matias Riccitelli é filho de Jorge Riccitelli, o lendario endlogo da Bodega Norton. Natural de Salta, ele
seguiu a profissdo do pai e desenvolveu suas habilidades na Bodega Fabre Montmayou.<br /><br />Em
2009, Matias criou sua prépria boutique, onde elabora vinhos com um toque contemporaneo, utilizando
suas proprias vinhas (muitas delas velhas), localizadas em La Consulta, Los Chacayes, La Carrera,
Gualtallary e El Peral, bem como trabalhando junto de produtores de uva conceituados.<br /><br />Um
de seus best-sellers na gama de vinhos brancos, o This is Not Another Lovely Torrontés é fermentado
com cachos inteiros, sem adi¢cdo de leveduras exégenas, e maturado em tanques de concreto até a
colheita do ano seguinte.
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DESCRICAO
amarelo palha com reflexos dourados

INTENSIDADE baixa I NN N . alta
EVOLUCAO primario I terciario

5 em primeiro plano aparecem deliciosas frutas tropicais
DESCRIGCAO e citricas (abacaxi, meldo, lima), escoltadas por toques

de flores brancas e amarelas; em segundo plano surge
um togque mineral

INTENSIDADE baixa I NN NS . alta
DOCURA seco [N doce
ACIDEZ baixa I NN . alta
TANINO baixa alta
CORPO leve I N encorpado
PERSISTENCIA curta N N N longa

saboroso e refrescante, é lapidado, tem acidez

DESCRIGAO  salivante e notas gustativas que comprovam a paleta
olfativa, destacando a presenga mineral no gostoso
fim de boca

I peixe I crustaceo M ave I suino
CARNES .
cordeiro gado caga curada
QUEIJOS N frescos M moles médios duros
DA TERRA | hortalicas Il legumes cereais cogumelos
o B AMIDOS I massas M risotos polenta [ tubérculos
% CULINARIA
“ TEMPEROS I pimentas Il ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

curry indiano de peixe branco, chicken satay, filé de frango a

DESCRIGAO fiorentina, presunto assado ao molho de laranja, lombo de porco

ao molho de ervas frescas, pad thai, spaghetti com frutos do mar
em molho citrico
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