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. . <> Analise visual DESCRIGCAO o .
Vinicola Ressia . granada de média intensidade
Safra 2012
. . INTENSIDADE baixa alta
Pais Italia -
. . EVOLUCAO primario terciario
Regiao Barbaresco (Piemonte) V> Anialise olfativa
Tipo tinto X
P I DESCRIGCAO notas de cereja amarena, café torrado e rosas, junto a
Castas 100% Nebbiolo nuances de gengibre, canela e um toque mineral
Teor Alcoédlico 13.5%
Maturacéio 26 meses em carvalho francés e esloveno + 4 meses em ago inox INTENSIDADE baixa alta
Temperatura de 16° a 18°C DOGCURA seco doce
Servigo
Guarda até 2027 ACIDEZ baixa alta
Decanter TANINO baixa alta
Premiagdes <> Anélise gustativa CORPO leve encorpado
PERSISTENCIA curta longa

VEDANTE TACA

mostra étima estrutura tanica e uma acidez bem

DESCRIGAO  inserida; a fruta aparece com elegancia junto a notas
Natural Bordeaux mais complexas, que refletem o perfil aromatico; o
final € agradavel e exibe 6tima persisténcia

APRESENTACAO VINUMDAY

peixe crustaceo ave suino

CARNES .

cordeiro gado caga curada
O Barbaresco é um dos grandes tintos do Norte da Italia. Assim como o Barolo, é conhecido pela grande
longevidade. Mas nem sempre apenas a DOCG é garantia de um vinho que va suportar 10 ou 15 anos de QUEIJOS frescos moles médios duros
evolugdo na garrafa. E necessario também uma boa safra e um trabalho de vinificagdo competente, . .
condicbes que estdo reunidas com perfeicdo neste belo exemplar. A safra 2012 foi considerada excelente o2 ) DA TERRA hortalicas legumes cereals cogumelos
para a Nebbiolo no Piemonte, e o produtor é um dos que mais nos encantou quando tivemos a //% CULINARIA X B

. . L s . AMIDOS massas risotos polenta tubérculos

oportunidade de conhecer a fundo os vinhos dessa regido. Em 2016 na Itdlia tivemos uma aula de
Barbaresco com o préprio Fabrizio Ressia, que além de ser o endlogo responsavel por este tinto TEMPEROS pimentas ervas especiarias aromaticos
encantador, é também o comandante da vinicola estabelecida ha mais de 100 anos na regido. O
Barbaresco Canova é elaborado com uvas colhidas a mao, provenientes do "cru" Canova, cuja idade DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

meédia dos vinhedos é de 50 anos. O vinho é maturado por 26 meses em uma mescla de carvalho francés
e esloveno, seguido por 4 meses em tanques de a¢o inox e mais um periodo nas caves da vinicola. Um
vinho que ainda esta longe de atingir todo o seu potencial, mas que ja se mostra incrivel. Se ndo tiver a
paciéncia de esperar mais alguns anos até que ele chegue no auge, pelo menos invista em umas boas 2
ou 3 horas em decanter. Sem sombra de duvidas um italiano magnifico!
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