INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho
Vinicola

Safra

Pais

Regido
SubRegido
Tipo

Castas

Teor Alcoélico
Maturacgao

Temperatura de
Servico

Guarda
Decanter

Premiagdes

VEDANTE TACA

VINUM-DAY

Quinta Don Bonifacio Habitat Gran Reserva Viognier 2021
Quinta Don Bonifacio

2021

Brasil

Serra Gaucha

Caxias do Sul

branco

Viognier

12%

3 meses em barricas de carvalho francés
10 al12°C

2027

Natural Riesling

fit. 2014

<0> Analise visual

,_,> Analise olfativa

APRESENTAGAO VINUMDAY

O Habitat Gran Reserva Viognier 2021 é um lancamento da Quinta Don Bonifacio.<br /><br />E um

varietal de Viognier proveniente dos vinhedos préprios da vinicola, cultivados no interior do municipio de
Caxias do Sul na Serra Gaucha, em uma area cercada por uma belissima natureza. O rétulo foi concebido

em homenagem a Garca-Branca, animal que habita no Rio Grande do Sul.<br /><br />As uvas foram

colhidas manualmente no més de janeiro de 2021. A vinificagdo se deu em temperatura controlada, com

leveduras selecionadas e o vinho estagiou durante 3 meses em barricas de carvalho francés.
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DESCRICAO
amarelo palha com reflexos esverdeados

INTENSIDADE baixa I N N alta
EVOLUCAO primario I tercidrio

bouquet exuberante, revelando frutas citricas e
X icai i i ;< > < >
DESCRICAO t_rorglca/ls frescas em prrlmelro.plano, em zeft /em> de
limao é o destaque, além de lima, pomelo, péssego e
abacaxi; ainda se percebe a presenca de flores brancas,
pedra molhada, baunilha e pimenta-branca

INTENSIDADE baixa I NN N . alta
DOCURA seco I doce
ACIDEZ baixa I NN . alta
TANINO baixa alta
CORPO leve N N encorpado

PERSISTENCIA curta [N N N N B onga

DESCRICAO cremoso e envo_lvente, tem audgz suculenta, ce.zrga
frutada expressiva, realgando a lima e o abacaxi, com
boa persisténcia

I peixe I crustaceo M ave suino

CARNES .
cordeiro gado caga curada

QUEIJOS I frescos moles médios duros
DA TERRA | hortalicas Il legumes cereais cogumelos
AMIDOS I massas M risotos polenta [ tubérculos
TEMPEROS pimentas [l ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRI(;AO saladas em geral, camardo alho e dleo, peixes cozidos ou

grelhados, sushi, bacalhau a Gomes de S3, frango assado, queijos
frescos como ricota e de cabra, frutas
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