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Vinho Quinta das Camélias Cabeg¢o do Mocho Branco 2021
Vinicola Quinta das Camélias

Safra 2021

Pais Portugal

Regido Déo

Tipo branco

Castas Encruzado e Malvasia Fina

Teor Alcoélico 12,5%

Maturacgao sem passagem por madeira
Temperatura de 10 a 12 °C

Servigo

Guarda 2026

Decanter -

Premiagdes

VEDANTE TACA

Natural

Riesling

fit. 2014
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APRESENTAGAO VINUMDAY

Os vinhos de quinta, aqueles produzidos por produtores boutique, estdo ganhando notoriedade no Déo,
trazendo a regido aos holofotes do mundo. Chamado de "Borgonha em versdo Lusa", o Dao é
responsavel por alguns dos mais excepcionais engarrafamentos de Portugal, e junto da Bairrada, produz
os vinhos tranquilos mais longevos do pais.

Os brancos baseados em Encruzado ndo fogem dessa maxima e podem evoluir magnificamente com
alguns anos na adega.

Embora pouco conhecida e pouco disseminada pelo pais, essa casta € amplamente conhecida por
produzir alguns dos melhores brancos de Portugal. De facil manejo no vinhedo, Encruzado pode dar
alguma dor de cabeca aos produtores devido a sua propensdo a oxidagao, sendo, portanto, de dificil
manipulagcdo na adega.

Por isso, muitos dos produtores que apostam na produgdo do seu vinho sdo os pequenos, que
conseguem ter mais controle com etapas minuciosas de produgdo - justamente o caso do Cabego de
Mocho Branco 2021.

Ele é elaborado pela Quinta das Camélias, uma propriedade de 15 hectares localizada na aldeia de
Sabugosa. Aqui, a Encruzado é adicionada de sua parceira mais comum, a Malvasia Fina. A fermentagéao
decorreu através do método Bica Aberta e decorreu em baixa temperatura, durante 15 dias.

DESCRICAO
amarelo palha com reflexos esverdeados

INTENSIDADE baixa N NN alta
EVOLUCAO primario I terciario
DESCRICAO frutas citricas, como limao-siciliano e lima, frutas de

carogo, como péssego, escoltadas por uma nota
deliciosa de flor de laranjeira

INTENSIDADE baixa [N NN S - alta
DOCURA seco [N doce
ACIDEZ baixa I NN N . alta
TANINO baixa alta
CORPO leve N NN N . encorpado

PERSISTENCIA curta NN NN N N BN onga

fresco e elegante, tem bom volume de copro, aliado a

DESCRIGAO  uma acidez viva e suculenta; as notas gustativas
remetem a citrinos, acompanhados de certa
mineralidade; o fim de boca é longo e muito gostoso

I peixe I crustaceo M ave suino
CARNES .
cordeiro gado caca curada
QUEIJOS I frescos moles médios duros
DA TERRA |l hortalicas Il legumes cereais cogumelos
N p AMIDOS I massas M risotos olenta [ tubérculos
4 CULINARIA i
' TEMPEROS pimentas [l ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRICAO saladas em geral, camardo alho e dleo, peixes cozidos ou

grelhados, sushi, bacalhau a Gomes de S3, frango assado, queijos
frescos como ricota e de cabra, frutas
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