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Vinho Quinta da Oliveirinha Grande Reserva 2019 Analise visual DESCRICAO
Vinicola Domingos Alves de Sousa
Safra 2019 INTENSIDADE baixa alta
Pais Portugal Andlise olfativa EVOLUCAO primario terciario
Regido Douro DESCRICAO
SubRegido Cima Corgo
Tipo tinto INTENSIDADE baixa alta
Castas Bler?d de 15 castas autéctones, como Touriga Franca, Touriga DOCURA seco doce
Nacional e Tinta Amarela
Teor Alcoélico 14,5% ACIDEZ baixa alta
Maturacgdo 18 meses em barricas de carvalho francés Andlise gustativa TANINO baixa alta
Tem?eratura de 16 a 18 °C CORPO leve encorpado
Servigo
Guarda 2045+ PERSISTENCIA curta longa
Decanter 60 a 180 minutos DESCRICAO
Premiagdes 94 pts Revista Adega | 93 pts Falstaff
CARNES I peixe crustaceo M ave suino
VEDANTE TAGA cordeiro [l gado caca [ curada
QUEIJOS I frescos M moles médios duros
Natural Bordeaux DA TERRA [ hortaligas legumes cereais [l cogumelos
. AMIDOS I massas M risotos olenta tubérculos
i CULINARIA P
APRESENTACAO VINUMDAY . o .
TEMPEROS I pimentas ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

Localizada no coragdo do Vale do Douro, na margem direita do rio, a Quinta da Oliveirinha possui
classificagdo A — a mais alta para vinhos do Porto — e é reconhecida por suas vinhas centenarias
plantadas em encostas ingremes de solos pobres.

Esses 15 hectares em field blend foram reinterpretados pela familia Alves de Sousa na criacdo de uma
colecdo de vinhos tintos de excepcional carater.

O Quinta da Oliveirinha Grande Reserva é elaborado a partir de vinhas com mais de 60 anos,
combinando cerca de 15 castas tradicionais, com destaque para Touriga Franca, Touriga Nacional e Tinta
Amarela. O vinho estagia por 18 meses em barricas de carvalho francés — sendo 25% novas, 50% de
segundo uso e 25% de terceiro uso

DESCRIQAO bacalhgu com broa, carré de corde}ro e puré ‘de castanhas,
fettuccine ao ragu de cogumelos silvestres, risoto caprese,

crostini de queijo de cabra e tomate confitado
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