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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Quinta Da Lapa Syrah Reserva 2017
Vinicola Quinta da Lapa

Safra 2017

Pais Portugal

Regido Tejo

Tipo tinto

Castas Syrah

Teor Alcoélico 14%

Maturacgao 12 meses em meias pipas de carvalho francés e americano
Temperatura de 16 a 18 °C

Servigo

Guarda 2030

Decanter 30 a 45 minutos

Premiagdes 91 pts Wine Enthusiast

<> Aniélise gustativa
VEDANTE TAGA

Natural

Bordeaux

<0> Analise visual

>

APRESENTAGAO VINUMDAY

Localizada no Bairro, a Quinta da Lapa possui quase 300 anos de tradigdo na elaboragdo de vinhos, e é
um dos mais antigos patrimoénios vinicolas do Tejo. Foi Dom Lourengo de Almeida, que no Brasil atuou
como governador de Pernambuco e mais tarde de Minas Gerais, no apice do ciclo do ouro, quem iniciou
a trajetdria vinicola da propriedade.

As vinhas estdo divididas em centenas de pequenas parcelas, permitindo trabalhar com solos,
exposi¢oes e micro-climas especificos, visando chegar ao melhor no melhor resultado possivel para cada
uma das castas brancas e tintas, autdctones e internacionais, que a Quinta da Lapa trabalha.

A Syrah tem se mostrado como uma das variedades internacionais mais promissoras em Portugal, e o
exemplar da Quinta da Lapa representa uma excelente oportunidade para o potencial da casta no Tejo.
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Analise olfativa

DESCRICAO .
rubi profundo com reflexos granada

INTENSIDADE baixa I NN N . alta
EVOLUCAO primario I I terciario
DESCRICAO frutas negras maduras (ameixa), especiarias adocicadas

e picantes (canela, noz-moscada, pimenta-preta),
nuances florais, café, funcho, sous-bois

INTENSIDADE baixa [N NN N N e alta

DOCURA seco [N doce
ACIDEZ baixa I NN N . alta
TANINO baixa [N NN N N e alta
CORPO leve N NN N . encorpado
PERSISTENCIA curta N NN I . longa

um vinho com tudo em cima, perfeitamente
equilibrado; os taninos séo firmes, a acidez

DESCRIGCAO ) )

refrescante e tem uma boa intensidade de sabor; as

notas frutadas, o café e a noz-moscada se salientam e

permanecem em seu gostoso fim de boca

peixe crustaceo ave I suino
CARNES .
N cordeiro [ gado I caga [ curada

QUEIJOS frescos moles [ médios M duros
DA TERRA hortalicas legumes cereais [l cogumelos
AMIDOS I massas M risotos M polenta tubérculos
TEMPEROS I pimentas ervas especiarias [l aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRI(;AO rosbife, steak au poivre, hamburguer na grelha, brisket
defumado, tapas com queijo manchego, cordeiro ao molho de
ervas frescas, ossobuco com polenta



	INFORMAÇÕES TÉCNICAS
	ANÁLISE SENSORIAL
	VEDANTE
	TAÇA
	APRESENTAÇÃO VINUMDAY

