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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Quilt Chardonnay Napa Valley 2022 Anialise visual DESCRICAO
Vinicola Quilt Wines
Safra 2021 INTENSIDADE baixa alta
Pais Estados Unidos Analise olfativa EVOLUGCAO primario terciario
Regido Califérnia DESCRICAO
SubRegido Napa Valley
Tipo branco INTENSIDADE baixa alta
Castas Chardonnay DOCURA seco doce
Teor Alcoélico 14,5% .

ACIDEZ baixa alta
Maturacgao 15 meses em barricas de carvalho francés (70% novas) . .

Anidlise gustativa TANINO baixa alta
Temperatura de °
S A 10 a12°C
ervico CORPO leve encorpado

Guarda 2033 .

PERSISTENCIA curta longa
Decanter -
Premiagdes 91 pts Wine Advocate | 90 pts The Wine Independent DESCRIGCAC

VEDANTE TACA CARNES I peixe I crustdceo M ave I suino
cordeiro gado caca curada
QUEIJOS frescos M mMoles [ Médios duros

Natural Riesling . .
DA TERRA [ hortalicas [l legumes cereais cogumelos
APRESENTACAO VINUMDAY CULINARIA AMIDOS I massas M risotos [ polenta [ tubérculos
TEMPEROS pimentas Il ervas M especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate
A Quilt Wines é um projeto liderado por Joseph Wagner, da quinta geragdo de uma familia de . B .
renomados vinicultores. Joe, um entusiasta do Napa Valley, onde reside com sua esposa e seus seis DESCRIGAO burrata ao pesto, couveiflor‘gratmada com quelo brl‘e,lsalad.a' .
filhos, iniciou sua carreira aos 19 anos, trabalhando com seu pai na Caymus Vineyards. Em 2001, fundou a Waldorf, frango assado'|r?te|ro com pqlentlrjha frita, filé de tilapia
Belle Glos, com foco em Pinot Noirs das melhores regides costeiras. Com a Quilt Wines, ele busca criar grelhado com molho citrico, spaghetti ao vongole

vinhos que capturam a esséncia do Napa Valley, uma combinagdo Unica de elementos naturais, histéria
e espirito. Joe seleciona pessoalmente cada vinhedo, considerando como as variagdes de clima, altitude
e composicéo do solo moldam o carater distintivo de seus vinhos.<br /><br />0 Quilt Chardonnay é
produzido a partir de uvas dos distritos de Oak Noll e Carneros, regides de clima mais fresco, com a
influéncia de névoa matinal. O vinho é fermentado em barricas de carvalho francés (70% novas) e estagia
sobre as borras finas por 15 meses. Durante o processo, ocorre a fermentagdo malolatica completa.
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