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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Quercus Premium Rebula 2013 - -
. . <0O>» Analise visual DESCRIGCAO
Vinicola Vinska Klet - amarelo claro com reflexos esverdeados
Safra 2013
. A INTENSIDADE baixa alta
Pais Eslovénia -
Regido Goriska Brda EVOLUCAO primario terciario
. . ,__,> Anidlise olfativa
Tipo tinto o .
DESCRICAO agradaveis e sutis notas de frutas brancas como a
Castas 100% Rebula magca verde e a péra, com toques de limao siciliano e
Teor Alcodlico 12.5% acacia
Maturacgao 4 meses em tanques de ago inox
T ¢ d INTENSIDADE baixa alta
emperatura de 10° a 12°C
Servico DOCURA seco doce
Guarda 4 anos .
ACIDEZ baixa alta
Decanter
TANINO baixa alta

Premiagdes .
<~ Andlise gustativa
e 9 CORPO leve encorpado

VEDANTE o
_ e PERSISTENCIA  curta longa
APRESENTAQAO VINUMDAY DESCRICAO apresenta uma deliciosa cremosidade e leve mineral,
comprovando as frutas brancas do aroma, com bom

frescor e final largo

peixe crustaceo ave suino
CARNES )
. . . . cordeiro gado caga curada
A uva Rebula tem suas origens na Grécia, com registros que datam do século Xll. Hoje é
mais famosa na Italia (onde é conhecida por Ribolla Gialla), mas em seu caminho ao pais QUEIJOS frescos moles médios duros

italico ela passou pela Eslovénia, onde se afirmou como uma casta de exceléncia para a

produgdo de vinhos brancos. Este Premium traz no aroma agradaveis e sutis notas de NP 3 DA TERRA hortalicas legumes cereais cogumelos

frutas brancas, como a macga verde e a pera, completadas por toques de limao siciliano e )’% CULINARIA ]

acéacia. Em boca uma apresenta uma deliciosa cremosidade e um leve mineral, ' AMIDOS massas risotos polenta tubérculos

comprovando as frutas brancas do aroma, com bom frescor e final largo. Otimo! . L .

*Apenas 78 unidades disponiveis. TEMPEROS pimentas ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRICAO
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