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Vinho Punto Final Reserva Chardonnay 2024
Vinicola Bodega Renacer

Safra 2024

Pais Argentina

Regido Mendoza

SubRegido Tupungato (Valle de Uco)

Tipo branco

Castas Chardonnay

Teor Alcoélico 13%

Maturacgao 35% do vinho estagiou em carvalho francés durante 6 meses
zzr::,?:;atura de 10 a 12 °C

Guarda 2030

Decanter -

Premiagdes
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APRESENTAGAO VINUMDAY

A Bodega Renacer é um fendmeno aqui na ViunumbDay!<br /><br />Provavelmente vocé ja conhece o
alto padrao de seus vinhos de Malbec e Cabernet Franc da linha Punto Final, que sempre esgotam
rapidamente nas nossas ofertas. Mas talvez ainda ndo tenha experimentado uma das aventuras mais
recentes da vinicola: um Chardonnay da linha Reserva.<br /><br />Este exemplar da safra 2024 esta
incrivell<br /><br /> Como era de se esperar, temos um vinho poderoso, que faz jus a sua

origem: Tupungato, um dos pontos mais valorizados do Valle de Uco e referéncia absoluta em qualidade
dentro de Mendoza.<br /><br />As uvas sdo colhidas manualmente em vinhedos inseridos em solos
calcarios, a 1000 metros acima do nivel do mar. A fermentacao é realizada com leveduras selecionadas

e 35% do volume realiza uma maturagdo em carvalho francés durante 6 meses.
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DESCRICAO
amarelo-palha

INTENSIDADE baixa I NN N . alta

EVOLUCAO primario I terciario
5 aromas intensos de frutas tropicais (péssego, abacaxi)

DESCRICAO ¢ flores brancas, entrelacadas por leves nuances

amadeiradas de baunilha e chocolate branco, além de
um togque mineral

INTENSIDADE baixa I NN NS . alta
DOCURA seco [N doce
ACIDEZ baixa I NN S - alta
TANINO baixa alta
CORPO leve I N encorpado
PERSISTENCIA curta N N N longa

um vinho de estilo encorpado e untuoso, que mostra

DESCRIGAO  muita presenca de boca; traz o carvalho com mais
evidéncia, assim como os toques lacteos (manteiga
em especial), finalizando com longa persisténcia

I peixe I crustaceo M ave suino
CARNES .

cordeiro gado caga curada

QUEIJOS N frescos M moles médios duros
DA TERRA |l hortalicas Il legumes [l cereais cogumelos
AMIDOS I massas M risotos polenta [ tubérculos
TEMPEROS pimentas [l ervas M especiarias aromaticos
DOCES N oleoginosas M frutas sobremesas chocolate

DESCRI(;AO fettuccin.e. alfredo, queijo Edam e Gouda, salada de folhas v?rdes
com queijo curado, frutas secas e nuts, frango assado, salmao
grelhado
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