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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Punto Final Malbec Rosé 2016 = -
. <> Analise visual DESCRIGCAO o o .
Vinicola Bodega Renacer - cereja brilhante de média intensidade
Safra 2016
. . INTENSIDADE baixa alta
Pais Argentina -
. EVOLUCAO imari terciari
Regiao Valle de Uco (Mendoza) ¢ primario erclario
. . ,__,> Anidlise olfativa
Tipo rosée
X frutas do bosque, com destaque para o morango, a
DESCRICAO ) ;
Castas 100% Malbec framboesa e a cereja, além de um toque floral de
Teor Alcoédlico 13% violetas
Maturacgao em tanques de ago inox
T ¢ d INTENSIDADE baixa alta
emperatura de 10° 3 12°C
Servico DOGCURA seco doce
Guarda até 2019 i
ACIDEZ baixa alta
Decanter
TANINO baixa alta

Premiagodes P . .
<~ Analise gustativa

CORPO leve encorpado
VEDANTE TAGA PERSISTENCIA curta longa
DESCRICAO fresco e com bom corpo, mostra leves toques

Natural Bordeaux minerais e vegetais junto com as frutas vermelhas

percebidas no aroma
APRESENTACAO VINUMDAY

peixe crustaceo ave suino
CARNES .
cordeiro gado caga curada
QUEIJOS frescos moles médios duros
O Punto Final ndo é apenas um bom vinho refrescante. Neste jovial Rosé temos a escolha certa para oD DA TERRA hortalicas legumes cereais cogumelos
harmonizagdes mais elaboradas nesta temporada de calor. Com étima estrutura gastronémica, l}/%/ CULINARIA
acompanha bem desde pratos leves (como saladas), como também um pouco mais untuosos, como : AMIDOS massas risotos polenta tubérculos
peixes com molhos cremosos, crustaceos e até mesmo aves assadas ou carne suina na brasa. E
elaborado através uvas 100% Malbec, provenientes de vinhedos antigos e de altitude na regido do Valle TEMPEROS pimentas ervas especiarias aromaticos
de Uco (Mendoza), que sao fermentadas com leveduras indigenas. Uma curta maceracao de 24 horas é
responsavel pela linda cor cereja, que é o primeiro destaque deste belo Rosé. Perfumado com notas de DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate
violetas, morangos e framboesas, se mostra mais encorpado que a média, mas ainda assim exibe 6timo -
° padeoq DESCRIGAO

frescor. T4 esperando o que para garantir o seu? ;)



	INFORMAÇÕES TÉCNICAS
	ANÁLISE SENSORIAL
	VEDANTE
	TAÇA
	APRESENTAÇÃO VINUMDAY

