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Vinho Punto Final Etiqueta Preta Malbec

Vinícola Bodegas Renacer

Safra 2015

País Argentina

Região Valle de Uco (1.100 m) e Luján de Cuyo (980 m)

Tipo tinto

Castas 98% Malbec e 2% Cabernet Franc

Teor Alcoólico 14.0%

Maturação 30% do vinho passa por envelhecimento em barricas de
carvalho francês durante 6 meses

Temperatura de
Serviço 16º a 18ºC

Guarda até 2020

Decanter

Premiações

VEDANTE

Natural

TAÇA

Bordeaux

APRESENTAÇÃO VINUMDAY

Falta espaço nesta resenha para apresentar todos os prêmios que este vinho coleciona, mas merecem
destaque os 91 pontos na avaliação da Wine Enthusiast e a medalha de ouro no Decanter World Wine
Awards. Reconhecimentos merecidos, de um tinto que vem conquistando consumidores do mundo
inteiro, ao entregar muita qualidade por um preço acessível. Um Malbec de aroma intenso, onde
podemos perceber cerejas negras e cassis, além de notas de baunilha e pimenta do reino. Na boca se
mostra equilibrado e untuoso, com taninos doces e final suculento. Para comprar de caixa!

ANÁLISE SENSORIAL

Análise visual
vermelho rubi intenso

Análise olfativa

baixa alta

primário terciário

cerejas negras e cassis, com notas de baunilha e
pimenta do reino

Análise gustativa

baixa alta

seco doce

baixa alta

baixa alta

leve encorpado

curta longa

equilibrado e untuoso, com taninos doces e final de
boa persistência

CULINÁRIA

peixe crustáceo ave suíno

cordeiro gado caça curada

frescos moles médios duros

hortaliças legumes cereais cogumelos

massas risotos polenta tubérculos

pimentas ervas especiarias aromáticos

oleoginosas frutas sobremesas chocolate
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