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Vinho Produttori del Barbaresco Barbaresco 2017 - -
. . <0O>» Analise visual DESCRIGCAO .
Vinicola Produttori del Barbaresco - vermelho rubi com halos granada
Safra 2017
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Produttori del Barbaresco é uma cooperativa composta por 50 produtores que dedicam suas terras )
apenas ao cultivo da casta Nebbiolo. A vinicola foi fundada em 1958 pelo paroco Don Fiorino Marengo, QUEIJOS frescos moles médios M duros
homem que, muito antes de a regido receber o status DOCG, visava a qualidade e garantia do vinho

nestas terras produzido. DA TERRA hortalicas legumes cereais [l cogumelos
A cooperativa domina 1/7 da denominacgédo de origem e usualmente produz dois rétulos: Nebbiolo NV . AMIDOS B massas risotos M polenta tubérculos
Langhe DOC e este, o Barbaresco DOCG. Outros 9 Barbarescos Riserva sdo feitos apenas em safras //< CULINARIA TEMPEROS imentas I ervas especiarias aromaticos
excepcionais, cada a partir de um Cru diferente. P P

DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate
Este exemplar consite em um b/end de microrregides. E como é tradicional, as melhores areas sempre
sdo cultivadas com a Nebbiolo, ou seja, tipicas encostas de colinas pré-alpinas (200 a 400 metros de
altitude), onde a exposigao solar € sul, sudeste e sudoeste, ideal para a perfeita maturagao dos frutos. carnes untuosas e temperadas, como costela e brisket bem
Além disso, o solo é argiloso e calcario, com algumas por¢des um tanto arenosas e com maior DESCRIGCAO defumado, pato confitado, boeuf borguignon, stinco de cordeiro
concentrag&o de calcio. com risoto de cogumelos, carne de panela, charcutaria gorda e

queijos intensos
O clima da regiao é continental, e na safra de 2017, a vindima que iniciou precocemente no més de

setembro, foi seca e manteve as uvas concentradas e extremamente sas. Na adega, a vinificagdo
decorreu em tanques de ago inoxidavel, a 28 °C, e o estagio foi de 24 meses em barricas de carvalho.
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