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Vinho Primordios Malbec 2023 = -

. . . <0O>» Analise visual DESCRIGCAO N .
Vinicola Bodega Don Manuel Villafafe - vermelho rubi intenso e brilhante
Safra 2023

. . INTENSIDADE baixa NN NN NN . alta
Pais Argentina -
en EVOLUCA imari iari

Regido Mendoza OLUCAO primario I terciario

. . Anali Ifati
Tipo tinto ,__,> nalise olfativa

DESCRICAO frutas vermelhas e negras, frescas e_ n‘?adura_s,
Castas Malbec acompanhadas por notas de especiarias e violetas,
finalizando com um delicado toque mineral

Teor Alcoélico 13,5%
Maturacgao 5 meses em barricas de carvalho francés e americano
INTENSIDADE baixa I N N . alta
Temperatura de
. 16 a 18 °C
Servico DOCURA seco doce
Guarda até 2030 i
ACIDEZ baixa I I . alta
Decanter 15 minutos
Premiagdes TANINO baixa I N . alta
CORPO leve N NN N . encorpado

<> Aniélise gustativa
VEDANTE TACA PERSISTENCIA curta N NN longa

harmonioso, com taninos finos e aveludados muito
Aglomerada Bordeaux DESCRICAO bem eqU|I|bradqs com uma acidez correta e bastante
salivante. O perfil de sabor acompanha a paleta

. olfativa e o final de boca é prazeroso e de boa
APRESENTACAO VINUMDAY persisténcia

peixe crustaceo ave I suino
S . . » o CARNES .
<strong>Primdrdios Malbec — um vinho para comprar de caixa!</strong><br /> <br />Endfilo prevenido é N cordeiro M gado I caca [ curada
aquele que sempre possui rétulos em casa capazes de suprir diversas ocasides. Obviamente, o normal é
contar com uma diversidade menor de produtos caros e especiais e com mais opgdes econdmicas para QUEIJOS frescos moles [l médios M duros
o <em>dia-a-dia</em> - exatamente o motivo que levou a <strong>curadoria VinumDay</strong> a . .
DA TERRA | hortalicas Il legumes cereais [l cogumelos

selecionar o vinho desta semana, um exemplar que ndo é repleto de histérias ou premiagdes, mas que
<strong>entrega na taga um vinho saborosissimo a um preco fantastico!</strong><br /> <br />E
elaborado pela <strong>Bodega Don Manuel Villafane,</strong> situada em Mendoza, a capital do vinho
argentino, com vinhedos cultivados na cidade de <strong>Maipu,</strong> as margens do rio homénimo
da regido, com solos extremamente rochosos.<br /><br />A vinificacdo é tradicional em tanques de aco
inoxidavel com leveduras selecionadas e temperatura controlada e, apds a malolatica espontéanea, o DOCES
vinho amadurece em um misto de <strong>barricas de carvalho francés e americano por 5

meses</strong> antes de seu engarrafamento.

N _ AMIDOS I massas M risotos [ polenta [ tubérculos
<, CULINARIA i
' TEMPEROS I pimentas Il ervas especiarias aromaticos

oleoginosas frutas sobremesas chocolate
DESCRI(;AO assado de tira na parrilla, bife ancho ao molho do deglacado da

frigideira, risoto de cordeiro, hamburguer feito na brasa,
empanada saltefia tradicional, arancini de queijo gouda



	INFORMAÇÕES TÉCNICAS
	ANÁLISE SENSORIAL
	VEDANTE
	TAÇA
	APRESENTAÇÃO VINUMDAY

