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Vinho Primogenito Malbec 2021 = -
. s <> Analise visual DESCRIGCAO .
Vinicola Bodega Patritti - rubi profundo
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A Vinicola Patritti foi fundada em 2003 e langou seus primeiros rétulos em 2009. Desde entdo, destaca-se
pela produgédo de vinhos de alta qualidade e forte identidade regional. Sua filosofia parte da ideia de que QUEIJOS frescos [ moles médios duros
um grande vinho comeca no vinhedo.<br /><br />Sob a conduc¢éo do endlogo Nicolds Navio e com a . .
consultoria de Mariano Di Paola (Rutini Wines), Patritti interpreta com precisao o solo e o clima desértico DA TERRA hortalicas legumes [ cereais NI cogumelos
de San Patricio del Chafar, na provincia de Neuquén.<br /><br />0 emblematico Primogenito Malbec é . .
um dos rétulos mais tradicionais da vinicola. E elaborado com uvas colhidas manualmente, vindas de r\/<) CULINARIA AMIDOS BN massas EMrisotos MM polenta tubérculos
uma area marcada por forte amplitude térmica, ventos intensos e alta exposicao solar. Esses fatores Z TEMPEROS pimentas I crvas I especiarias aromaticos
garantem uvas de excelente sanidade, casca mais espessa, maior concentracdo de cor e uma ampla
expressdo aromatica.<br /><br />O vinho maturou por 12 meses em barricas de carvalho francés e DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

americano de primeiro e segundo uso.

DESCRI(;AO <em>cordero al palo</em>, <em>asado</em>, arroz selvagem
com cogumelos e bacon, <em>matambre a la pizza</em>,
queijos provolone e gorgonzola
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