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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Precision Xanthos Reserva Zinfandel 2018 - -

. L. . <0O>» Analise visual DESCRIGCAO ) .
Vinicola Precision Wine Company . vermelho rubi profundo e brilhante
Safra 2018
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Tipo tinto <p . o
> Anadlise olfativa frutas negras maduras em primeiro plano, e aos poucos
Castas 100% Zinfandel DESCRICAO vai abrindo:otals de figo cristalizado, geleia dz _
Teor Alcoélico 15% morango, choco at_e amargo, couro, pimenta-do-reino,
tabaco e café, finalizando com toques levemente

Maturacgao estagiou 15 meses em barricas de carvalho americano herbaceos, sanguineos e defumados
;emperatura de 16° a 18°C
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Guarda até 2028

DOCURA seco N doce

Decanter 45-60 minutos
Premiagdes ACIDEZ baixa I I . alta

TANINO baixa I N . alta
VEDANTE TACA A~ - .
<~ Analise gustativa CORPO leve NN NN N BN B encorpado

Natural Bordeaux

PERSISTENCIA curta [N N N N B onga

6timo corpo e volume, com taninos extremamente

- DESCRIGAO  polidos, macios e aveludados bem alinhados a uma
APRESENTACAO VINUMDAY acidez no ponto e salivante. O destaque vai para sua

persisténcia, que parece nao ter fim

Os Estados Unidos da América sdo o principal pais do grupo vitivinicola conhecido como Novo Mundo!
peixe crustaceo ave suino

f i ; 5 5 ; - CARNES
E, entre diversas regides produtoras, a estreita, porém longa, costa oeste é a de maior destaque. E nesta B cordeiro NN gado BN Coca  EEEENcurada

area que temos as famigeradas denominagdes de Napa e Sonoma, entre outras.
. . . . . ) L QUEIJOS frescos moles médios M duros

Ali, uma enorme quantidade de castas se beneficia de um majestoso terroir, que da condi¢des ideais

para que sejam elaborados vinhos de altissima gama. As tradicionais Cabernet Sauvignon e Chardonnay DA TERRA hortalicas I legumes cereais M cogumelos

sempre estdo sob holofotes. A Pinot Noir talvez tenha seu maior brilho fora da Borgonha. Porém, o caso

mais curioso certamente é o da Zinfandel! NV CULINARIA AMIDOS I massas [ risotos polenta tubérculos

Trazida de Viena (Austria) para os EUA por comerciantes de Boston na década de 1820, ela teve uma ' TEMPEROS I pimentas ervas [ especiarias aromaticos

adaptacgdo imediata, e seu cultivo disseminou-se a ponto de ja ter sido a variedade mais plantada da

Califérnial DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

A semelhanca de caracteristicas, tanto da uva como dos vinhos, com a italiana Primitivo sempre gerou . B . .

suspeitas... que foram comprovadas no inicio dos anos 1990 com testes de DNA: elas eram idénticas! DESCRI(;AO embutldf)s e queijos maturados, ossobuco com risoto de acafréo,
lasanha a bolognesa, carnes de caga assadas, carnes de gado

A disputa estava langada — qual era a original, ou seja, a mais antiga? grelhadas, pizza napoletana, cassoulet classico, curry indiano

Esta batalha foi vencida pela Primitivo, que teve comprovagao de que ja estava em territério italiano em
1799. Mas em 2001, em busca da origem da cepa, descobriu-se na costa da Dalmacia croata mais uma
uva similar — a Crljenak Kastelanski, cuja analise de DNA também comprovou genes idénticos, se



tornando entdo a terra natal da uva.

Em 2011, novas informacdes: uma antiga variedade croata, cujas primeiras evidéncias datam o longinquo
ano de 1518, teve seu DNA analisado e... era idéntico ao da Crljenak Kastelanski e, consequentemente ao
da Primitivo e ao da Zinfandel. Portanto, até o presente momento, a cepa mae é a Tribidrag!

Entdo, se vocé quiser complicar a vida de seus amigos endfilos, convide-os para degustar um vinho
elaborado com a Tribidrag - certamente a pegadinha funcionara ;)

Voltando ao nosso magnifico Zinfandel californiano de hoje: trata-se de um varietal, isto &€,100%
elaborado com uvas Zinfandel provenientes de vinhas velhas, de no minimo 50 anos, cultivadas na arida
e ensolarada Califérnia e vinificadas tradicionalmente em tanques de ago inox e com leveduras
selecionadas. Apds a malolatica espontanea, o vinho amadurece por 15 meses em barricas de carvalho
americano.

Quem assina a obra é a Precision Wine Company, uma vinicola comandada pelo vitivinicultor Trevor
Sheehan especializada em elaborar vinhos premium nas mais diversas denominag¢des da Califérnia.
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