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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Portillo Dolce Natural Sauvignon Blanc 2022 - -
. . <> Analise visual DESCRIGCAO
Vinicola Bodega Salentein - amarelo-palha com halos esverdeados
Safra 2022
. . INTENSIDADE baixa I NN N . alta
Pais Argentina -
Regis Mend EVOLUCAO primario I I terciario
eglao endoza ,_,,> Analise olfativa
SubRegido Valle de Uco X
9 DESCRIGAO notas de frutas citricas, como a laranja e o pomelo,
Tipo licoroso acompanhado por abacaxi, péssegos e maga-verde
Castas Sauvignon Blanc
Teor Alcodlico 8,5% INTENSIDADE baixa I N N . alta
Maturacgao 3 meses em tanques de ago inox DOGCURA seco [ NN N e e doce
Temperatura de ° X
Servico 8 al0 °C ACIDEZ baixa I N N . alta
Guarda 2025 TANINO baixa alta
_ <> Anali tati
Decanter "=~ Anallse gustativa CORPO leve N N encorpado
Premiagdes N
PERSISTENCIA curta [N N . longa

DESCRI(;AO em boca, estd extremamente harmonioso; de carater
delicado, tem o dulgor natural equilibrado por uma
acidez alta, que provoca uma étima salivagdo

Screw Cap Riesling
peixe crustaceo ave suino
- CARNES .
APRESENTACAO VINUMDAY cordeiro gado caga curada
QUEIJOS N frescos M moles médios duros
DA TERRA hortalicas legumes cereais cogumelos
Na Argentina, a adigdo de agucar é uma pratica vinicola proibida. O dul¢or dos vinhos é Unica e oD
exclusivamente proveniente das uvas e, claro, das habilidades enolégicas dos seus produtores, neste 2’%/ CULINARIA AMIDOS massas risotos polenta tubérculos
caso a Bodega Salentein.<br /><br />Sua linha de vinhos Portillo foi originada como uma porta de entrada :
para as maravilhas do Valle de Uco, regido onde a Salentein foi pioneira: foi a primeira vinicola local a TEMPEROS pimentas ervas especiarias aromaticos
elaborar vinhos premium e foi uma das fundadoras da IG San Pablo, reconhecida oficialmente em 2019. )
<br /><br />Criado pelo endlogo Carlos Buaza, o Portillo Sauvignon Blanc Dulce Natural foi constituido DOCES oleoginosas Il frutas [l sobremesas chocolate

com uvas das Fincas El Oasis (1100 metros de altitude) e La Pampa (1250 metros de altitude). Ambas
possuem solos pedregosos, com alta permeabilidade e baixo conteldo de matéria organica, fazendo
com que a producdo das videiras seja muito baixa.<br /><br />Na adega, a vinificacdo iniciou com uma
decantacgao estatica do mosto, que posteriormente foi fermentado em tanques de ago inox, em 14

°C. Passados 10 dias, a fermentacao foi cessada para manter uma concentragdo de aglcares residuais e o
vinho permaneceu em repouso por 3 meses nos tanques.

DESCRIGAO castanhas carameladas, frutas desidratadas, tabua de queijos
ndo-envelhecidos, sobremesas em geral
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