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Vinho Porta Rossa Barbera d'Asti 2021 - -
L . <0O>» Analise visual DESCRICAO .
Vinicola Cantina della Porta Rossa - rubi intenso
Safra 2021
. - INTENSIDADE baixa NN NN NN . alta
Pais Italia -
. . EVOLUCAO primario I NN . terciario
Regiao Piemonte
SubRegido Asti . .
9 ! r_,,> Anidlise olfativa o primeiro plano é de frutas negras maduras, como
Tipo tinto DESCRICAO ameixa, cereja e amora; na sequéncia aparece um
Castas Barbera toque de especiaria; com alguns minutos de taga, o
vinho ganha complexidade e mostra camadas de
Teor Alcodlico 14% mocha e notas amadeiradas
Maturacgao em tanques de ago inox
Temperatura de 16 a 18 °C INTENSIDADE baixa NN I N . alta
Servico a
DOCURA seco N doce
Guarda 2034
Decanter de 30 a 45 minutos ACIDEZ baixa I N . alta
Premiagdes 91 pts James Suckling | 90 pts Raffaele Vecchione TANINO baixa I N . alta

CORPO leve N N N . encorpado
VEDANTE TACA <> Anli .
=7 Analise gustativa PERSISTENCIA  curta NN N W longa

Natural Bordeaux

o corpo vai de médio a encorpado e a textura é
cremosa e envolvente; os taninos sdo finos, sedosos e

DESCRICAO muito bem integrados; a acidez equilibra a fruta
sabores repetem o nariz,permanecendo em um final
longo e amplo, com nuances de tabaco e um sutil

tragco mineral

No coragdo de Langhe, entre colinas que guardam uma das mais tradicionais culturas vinicolas do
Piemonte, a Cantina della Porta Rossa carrega uma histéria que atravessa séculos. Instalada em uma

antiga residéncia nobre em Diano d'Alba, a propriedade tem como marca registrada sua iconica porta CARNES peixe crustaceo HEEMave I suino
vermelha, por onde, segundo a lenda, passou diversas vezes o primeiro Rei da Italia unificada, Vitor cordeiro M gado caga curada
Emanuel Il. Apaixonado pelos prazeres da boa mesa e pelos grandes vinhos da regiao, o soberano teria

encontrado ali um de seus reflgios favoritos.<br /><br />Desde 2022, a vinicola integra o grupo Piccini QUEIJOS frescos [ moles médios duros

1882, por meio do projeto Grape Growers, que visa a colaboragdo com produtores locais para valorizar as
particularidades de cada territério e preservar suas tradi¢des vitivinicolas. Embora o Barolo represente a
grande joia da propriedade, a Porta Rossa também expressa a identidade piemontesa por meio de
outros grandes classicos da regido, como o Barbera d'Asti.<br /><br />E um tinto que combina a
tipicidade de uma das castas mais emblematicas do Piemonte com uma excelente relagdo prego-
qualidade. A safra 2021 recebeu 91 pontos de James Suckling e 90 pontos de Raffaele Vecchione, duas
avaliagBes expressivas que reforgam o potencial desse rétulo. DOCES

DA TERRA | hortalicas [l legumes [l cereais M cogumelos

AMIDOS I massas M risotos [ polenta [ tubérculos

D .
K CULINARIA
« TEMPEROS pimentas [l ervas M especiarias aromaticos

oleoginosas frutas sobremesas chocolate

_ragu ao molho de carne, fondue com trufa branca, <div
DESCRIGAO class="IGAsve"> <div class="hfac6d LviCwe tNxQlb
ynAwRc">tajarin al tartufo, magret de pato, grisado de coelho,
queijos azuis</div> </div>
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