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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho
Vinicola
Safra
Pais
Regido
Tipo
Castas

Teor Alcodlico

Ponto Nero Icon
.Nero (Domno) <C>» Anélise visual
N.V.

Brasil

D.O. Vale dos Vinhedos (Bento Gongalves)
espumante

100% Chardonnay

12%

,_,> Analise olfativa

DESCRIGAO  amarelo claro, com perlage abundante, de borbulhas
finissimas

INTENSIDADE baixa I N . alta
EVOLUGCAO primario . §F | tercidrio

DESCRICAO notas de frutas amarelas e flores brancas, emolduradas
pelas nuances das leveduras, com destaque para

toques de fermento, tostado e croissant
10% do volume em barricas de carvalho francés de terceiro uso

Maturacao por 12 meses

INTENSIDADE baixa I NN NS . alta
Temperatura de
A 6°C a 8°C
Servico DOCURA seco doce
Guarda até 2022
ACIDEZ baixa I NN D N e alta
Decanter -
92 pontos, Melhor Espumante Charmat, Melhor Brut e Vinho TANING baixa alta
Premiacgodes Revelage')o (Descorchados 2020) | Medalha de Ouro (Vinallies ,-\f:i};, Aniélise gustativa CORPO leve I I encorpado
Internationales)
PERSISTENCIA curta I NN N longa

VEDANTE TACA
. a fruta tem mais presencga, mas vem escoltada de
e DESCRIGAO  uma acidez deliciosa, que agrega frescor
impressionante; o perfil de sabor repete os toques
autoliticos, com algo de especiarias no final

Champagne Flute

APRESENTAGAO VINUMDAY

I peixe N crustaceo ave suino
CARNES .
cordeiro gado caga curada
QUEIJOS N frescos M moles médios duros
“<em>Toda obra prima exige tempo para ser lapidada.</em>"<br /><br />O <strong>Ponto Nero DA TERRA hortalicas I legumes cereais cogumelos
Icon</strong> j& mostra no nome que nao vem para brincadeira. Suas primeiras premiacdes ratificam N . . .
isso: levou o troféu de <strong>Melhor Espumante Charmat</strong> no Descorchados 2020, faturando K CULINARIA AMIDOS massas IMrisotos polenta tubérculos

ainda §s categorias de <strong>Melhor Bryt<(strong> e <§trong>Vinho Revelagdo</strong>. Nfa Franga TEMPEROS N pimentas I crvas W especiarias
conquistou a medalha de Ouro no <em>Vinalies Internationales</em>, um dos concursos mais

prestigiados do mundo.<br /><br />Vamos ao vinho? Ele chega como esta na foto, vestido com uma DOCES
jaqueta de neoprene. Dentro da estilosa garrafa, um <strong>100% Chardonnay </strong>do Vale dos
Vinhedos.<br /><br />Sem sobra de duvidas um dos Charmats mais sérios que ja provamos.

S&o <strong>40 meses</strong> de maturacdo <em>sur lie</em>, sendo que 10% da base estagiou em
carvalho francés antes da segunda fermentag&o.<br /><br />_

aromaticos

oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRIGAO robalo gratinado, culinaria japonesa, paella, fish and chips, frango
cordon bleu, canapés e queijos
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