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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Poeme Grande Réserve Cabernet Sauvighon-Syrah 2024 - -
. . <> Analise visual DESCRIGCAO .
Vinicola LGl Wines . vermelho rubi profundo
Safra 2024
B INTENSIDADE baixa N NN alta
Pais Franca -
Regido Pays d'Oc EVOLUCAO primario N NN . terciario
. . ,__,> Anidlise olfativa
Tipo tinto
) DESCRICAO aromas frutados de cranberry, morangos assados e
Castas Cabernet Sauvignon e Syrah mirtilo, que ganham contornos de alcaguz, lavanda e
Teor Alcoélico 13.5% um delicado toque de garrigue
Maturacgao em tanques de ago inox
INTENSIDADE baixa I NN S . alta
Temperatura de 16 a 18 °C
Servico DOCURA seco N doce
Guarda 2032 i
ACIDEZ baixa I I . alta
Decanter 30 minutos
Premiagdes TANINO baixa I N . alta
<~~> Anilise gustativa CORPO leve NI I — encorpado

VEDANTE TAGA PERSISTENCIA curta N NN I . longa
redondo, com taninos granulados, acidez salivante, e

Natural Bordeaux DESCRIGAO  uma veia mineral aliada a uma étima intensidade de
sabor; tem fruta abundante no meio de boca

- suplementada por notas de tostado e cacau
APRESENTACAO VINUMDAY

peixe crustaceo M ave I suino
CARNES
N cordeiro [ gado caga curada

Elaborado com um <em>assemblage </em>de Cabernet Sauvignon com Syrah - duas das variedades QUEIJOS frescos M moles [ médios duros
mais emblematicas da Franga - o Poeme Grande Réserve foi idealizado pela LGl Wines. A vinicola foi . .
fundada por Alain Grignon em 1999 na comuna de Carcassonne (famosa por sua cidadela medieval), no DA TERRA [ hortalicas [N legumes cereais [N cogumelos
coragdo de Languedoc-<wbr />Roussillon. <br /><br />A qualidade de seu <em>terroir </em>de clima . .
quente, com grande influéncia mediterranea, aliada a uma vinificagdo primorosa, resultou em um vinho r\/<? CULINARIA AMIDOS BN massas I risotos polenta [N tubérculos
que, safra apods safra, se torna cada vez mais adoravel na taga: o olfato apresenta aromas frutados de Z TEMPEROS pimentas I crvas I especiarias aromaticos
cranberry, morangos assados e mirtilo, que ganham contornos de alcaguz, lavanda e um delicado toque
de garrigue.<br /><br />No palato se mostra muito redondo, com taninos granulados, acidez salivante, e DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

uma veia mineral, aliada a uma 6tima intensidade de sabor. Tem fruta abundante no meio de boca,
suplementada por notas de tostado e cacau.
DESCRI(;AO sopa de cebola, suflé de queijo gruyere, hamburguer com queijo
sem molho, risoto de cogumelos e tomilho fresco, rosbife, paleta
de cordeiro assada
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