
INFORMAÇÕES TÉCNICAS

Vinho Poderi dal Nespoli Nespolino Bianco 2023

Vinícola Poderi Dal Nespoli

Safra 2023

País Itália

Região Emilia-Romagna

SubRegião Rubicone

Tipo branco

Castas Chardonnay e Trebbiano

Teor Alcoólico 12%

Maturação em tanques de aço inox

Temperatura de
Serviço 8 a 10 ºC

Guarda 2030

Decanter -

Premiações 91 pts Revista Adega

VEDANTE

Natural

TAÇA

Riesling

APRESENTAÇÃO VINUMDAY

A Poderi dal Nespoli é uma vinícola quase centenária da Emilia-Romagna, e uma das mais
emblemáticas da região.

Suas vinhas estão localizadas no Valle del Bidente, área reconhecida como o primeiro Bio Distrito de
Romagna – um território voltado à agricultura sustentável.

Ali, a vinícola adota práticas de agricultura simbiótica, baseadas na relação mutualística entre
microrganismos do solo (fungos, bactérias, leveduras) e as raízes das plantas, promovendo um
ecossistema mais equilibrado e saudável.

O Nespolino Bianco expressa bem essa filosofia, unindo a Trebbiano, variedade tradicional da Emilia-
Romagna, à Chardonnay, uva internacional que apresenta resultados notáveis nos vinhedos da região.

ANÁLISE SENSORIAL

Análise visual
amarelo palha

Análise olfativa

baixa alta

primário terciário

notas de frutas cítricas, como limão e lima, combinadas
a toques tropicais de abacaxi e manga; surgem
também nuances de frutas de polpa branca, como
pera e melão, envoltas por delicadas notas florais

Análise gustativa

baixa alta

seco doce

baixa alta

baixa alta

leve encorpado

curta longa

de corpo médio, com textura macia e
refrescante;acidez é viva e equilibrada, realçando os
sabores cítricos e de frutas tropicais maduras que
dominam o paladar

CULINÁRIA

peixe crustáceo ave suíno

cordeiro gado caça curada

frescos moles médios duros

hortaliças legumes cereais cogumelos

massas risotos polenta tubérculos

pimentas ervas especiarias aromáticos

oleoginosas frutas sobremesas chocolate

caponata, berinjela à parmigiana, crudo di pesce, sardinha à
escabeche, bisteca suína grelhada, tagliatelle arrabbiata
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