VINUM-DAY

fit. 2014

INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

Vinho Pocgas Porto 20 Anos

Vinicola Pogas Junior

Safra N. V.

Pais Portugal

Regido Douro

Tipo fortificado

Castas Tc_)urigaNNacionaI, Touriga Franca, Tinta Roriz, Tinta Barroca e
Tinto Cao

Teor Alcoélico 20%

Maturacao média de 20 anos em barris de carvalho
TemPeratura de 16° a 20°C

Servigo

Guarda até 2028

Decanter nao

Premiagdes

VEDANTE TACA

Natural Dessert

APRESENTAGAO VINUMDAY

Porto requintado, harmonioso e persistente, com o selo de qualidade Pogas Junior, hd mais de cem anos
produzindo seus vinhos no Douro.

C>» Andlise visual DESCRICAO
<'”> ¢ castanho com reflexos ambar
INTENSIDADE baixa I NN N . alta
EVOLUCAO primério . § 7 | tercidrio
,_,> Anadlise olfativa
DESCRI(;AO intensos e delicados, destacando-se frutas vermelhas

sobremaduras, frutas secas, notas de castanha tostada
e baunilha

INTENSIDADE baixa [N NN N N e alta

DOCURA seco [N NN I - doce

ACIDEZ baixa I NN . alta

TANINO baixa N N alta
<> Anidlise gustativa CORPO leve NN WENNNN MINN NN N encorpado

PERSISTENCIA curta NN NN N N BN onga

um vinho do Porto requintado, harmonioso e

DESCRIGAO  persistente, em que os frutos secos e as nuances
especiadas doces, em que baunilha se destaca, levam
a um final de boca longo e delicioso
peixe crustaceo ave suino
CARNES .
cordeiro gado caga curada
QUEIJOS frescos moles médios duros
DA TERRA hortalicas legumes cereais cogumelos
2 . AMIDOS massas risotos polenta tubérculos
% CULINARIA
- TEMPEROS pimentas ervas especiarias aromaticos
DOCES I oleoginosas frutas Il sobremesas [l chocolate

DESCRICAO queijos de mofo e azuis, chocolates com alto indice de
cacau, nozes, avelas e castanhas salgadas e caramelizadas, doces
caramelizados
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