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Plaimont Du Neuf en Gascogne Cotes de Gascogne 2023
Plaimont

2023
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Cotes de Gascogne

branco

Colombard

9%

em tanques de ago inox
8 al10 °C

2028

fit. 2014
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VEDANTE TACA

Natural Riesling

APRESENTAGAO VINUMDAY

A Plaimont é uma das principais vinicolas do sudoeste da Franga. A cooperativa, fundada nos anos 1970
pelo endlogo André Dubosc, tem uma missdo clara: valorizar as castas autéctones da regido e mostrar ao

mundo seu potencial. Tudo isso com vinhos de altissima qualidade.

O resultado dessa revolugdo estd aqui: Du Neuf en Gascogne — que, nao por acaso, significa “algo novo

na Gasconha”.

E um branco leve, refrescante, vibrante e com &lcool naturalmente baixo (apenas 9%), elaborado com a
casta Colombard. A proposta esta em entregar algo completamente diferente para os padrdes locais.

DESCRICAO
amarelo-palha com halos esverdeados

INTENSIDADE
EVOLUGCAO

baixa I NN N . alta
primario N terciario

DESCRIGAO notas de mac verde, ervas frescas, capim-limao e
limao-siciliano

INTENSIDADE baixa I NN S . alta
DOCURA seco N doce
ACIDEZ baixa I NN N . alta
TANINO baixa alta
CORPO leve N N encorpado
PERSISTENCIA curta NN NN I . longa

em boca, apresenta uma textura macia que refor(;a

DESCRIGAO  sua fluidez e versatilidade, sem abrir mao do frescor;
a fruta aparece com intensidade, sustentada por uma
acidez suculenta e um final longo
I peixe I crustaceo M ave I suino
CARNES .
cordeiro gado caga curada
QUEIJOS N frescos M moles médios duros
DA TERRA |l hortalicas [l legumes cereais cogumelos
oD AMIDOS I massas M risotos polenta M tubérculos
"< CULINARIA
(-//< TEMPEROS I pimentas [l ervas especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

curry indiano de peixe branco, chicken satay, filé de frango a

DESCRIGAO fiorentina, presunto assado ao molho de laranja, lombo de porco

ao molho de ervas frescas, pad thai, spaghetti com frutos do mar
em molho citrico
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