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APRESENTACAO VINUMDAY

A Pizzato é uma das vinicolas mais prestigiadas do Brasil.

Seus vinhos estao entre os mais venerados do Vale dos Vinhedos, regido onde a familia Pizzato cultiva .
videiras desde o ano de 1968 e onde também foi pioneira no uso do sistema espaldeira. CULINARIA

A linha Pizzato é totalmente elaborada dentro das normas da DOVV Vale dos Vinhedos. Para ostentar o
selo da denominacao, além de seguir o regulamento, os vinhos sdo submetidos a qualificagdo analitica e
sensorial antes de serem aprovados.

Elaborado desde a colheita 2012, o Pizzato D.O. Nature estd entre os espumantes mais destacados da
regido. E fruto do método tradicional, com 90% de Chardonnay e 10% de Pinot Noir, sem dosagem, e
tempo minimo de autdlise de 30 meses. E gerado em lotes muito limitados, normalmente com menos
de 1000 garrafas.

DESCRICAO

amarelo-palha, com perlage fino e delicado

INTENSIDADE baixa I I I
EVOLUCAO primario I

alta

terciario

DESCRI(;AO notas de péssego, maga-desidratada, damasco seco e
laranja confitada, acompanhadas por toques florais,

ervas de quintal, /evain e pao tostado

Anadlise gustativa

INTENSIDADE baixa [N NN S .
DOCURA seco [N

ACIDEZ baixa [N NN S .
TANINO baixa

CORPO leve NN NN

PERSISTENCIA curta [N N N .

alta

doce

alta

alta
encorpado

longa

DESCRICAO um exemplar de bom corpo, muito cremoso, com
acidez citrica e grande amplitude de sabores,
destacando toques autoliticos no fim de boca

I peixe N crustaceo ave
CARNES
cordeiro gado caga
QUEIJOS N frescos M moles médios
DA TERRA hortalicas Il legumes cereais
AMIDOS massas [l risotos polenta

TEMPEROS M pimentas [l ervas M especiarias

DOCES oleoginosas frutas sobremesas

suino

curada

duros
cogumelos
tubérculos
aromaticos

chocolate

DESCRIGAO robalo gratinado, culinaria japonesa, paella, fish and chips, frango

cordon bleu, canapés e queijos
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