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. . <> Analise visual DESCRIGCAO . . o
Vinicola Bodega El Transito - vermelho brilhante e intenso, reflexos violaceos
Safra 2011

. . INTENSIDADE baixa alta
Pais Argentina -
. EVOLUCAO primario terciario
Regiao Cafayate ,_,,> Analise olfativa
Tipo tinto P

P ! DESCRIGCAO frutas vermelhas em evidéncia, notas especiadas que

Castas 100% Malbec lembram cravo.
Teor Alcoélico 14,30%
Maturacio tanques de ago inox INTENSIDADE baixa alta
Temperatura de 17°¢C DOGCURA seco doce
Servigo
Guarda 2021 ACIDEZ baixa alta
Decanter TANINO baixa alta

. P s ali i
Premiagoes =7 Analise gustativa CORPO leve encorpado

VEDANTE TACA PERSISTENCIA curta longa

DESCRI(;AO taninos macios e boca redonda. Vinho harmonioso e

APRESENTAQAO VINUMDAY persistente no paladar, gracas a uma acidez
equilibrada.

peixe crustaceo ave suino
CARNES

cordeiro gado caga curada
A uva Malbec é a queridinha da Argentina. Ganhou notoriedade na mais famosa regido do pais, QUEIJOS frescos moles médios duros
Mendoza. Mas, seu potencial nas outras partes do nosso vizinho hermano é enorme: os vinhos saltenhos
hoje sdo considerados de igual qualidade aos mendocinos. A pequena e pitoresca Cafayate, com seus o B ) DA TERRA hortalicas legumes cereais cogumelos
quase 1.700 metros de altitude, proporciona grande amplitude térmica - dias quentes e noites frias. O 2’%/ CULINARIA ]
exemplar de hoje é o resumo das caracteristicas da regido: grande qualidade aromatica que traz as : AMIDOS massas risotos polenta tubérculos
frutas vermelhas em evidéncia e notas especiadas que lembram cravo. Na boca apresenta taninos . L .
macios e redondos, tem acidez bem equilibrada e final harmonioso e persistente. Harmonizacéo para TEMPEROS pimentas ervas especiarias aromaticos
carne vermelha de panela ou penne com molhos brancos com frango em cubos. DOCES oleoginosas frutas cobremesas chocolate
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