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Pietrapura Primitivo Puglia 2023 -

. <> Analise visual
Rocca Delle Macie -
2023

Italia

Puglia

. ,_,,> Analise olfativa
tinto

Primitivo

13,5%

12 meses, sendo 70% do volume em tanques de aco inox e 30%

em barricas de carvalho

16 a 18 °C

2030

30 minutos
<> Aniélise gustativa

Natural Bordeaux

APRESENTAGAO VINUMDAY

DESCRICAO .

rubi
INTENSIDADE baixa alta
EVOLUCAO primario tercidrio

DESCRICAO frutas vermelhas e negr.as maduras (émelxa, o
framboesa, amora, cereja), floral de violetas, especiarias
doces, cacau, nuances picantes e mentolados

INTENSIDADE baixa alta
DOCURA seco doce
ACIDEZ baixa alta
TANINO baixa alta
CORPO leve encorpado
PERSISTENCIA curta longa

a fruta aparece vibrante e generosa, sustentada por
5 taninos macios e equilibrada por uma acidez precisa;
DESCRIGAO  ascamadas de especiarias, cacau e mentol se
desdobram em perfeita sintonia, resultando em um
vinho de textura sedosa, expressivo e de final longo,
fresco e memoravel

peixe crustaceo ave suino
CARNES .
N cordeiro [l gado I caca [ curada

Pietra'Pura éo proje:to da RQCca deII? Macie na Puglia. A vin!’cola-mée.fc?i fund.ada em‘ 1973, naMToscana, QUEIJOS frescos moles médios I duros
pelo cineasta Italo Zingarelli, que apds o sucesso de alguns filmes decidiu dedicar-se a produgado de
vinhos.<br /><br />Mesmo sem formacé&o técnica, Zingarelli investiu na renovagdo dos vinhedos e DA TERRA hortalicas I legumes cereais M cogumelos
ampliou sua presenca na Toscana. Em 1985, seu filho Sergio ingressou no negécio, fortalecendo a busca
pela qualidade.<br /><br />Atualmente, sob a direcdo de Sergio, a Rocca delle Macie elabora vinhos em NV _ AMIDOS I massas M risotos polenta tubérculos
diversas regides italianas. Na Puglia, colabora com produtores locais para criar varietais de castas //< CULINARIA
autéctones, sob a supervisdo do endlogo Luca Francioni.<br /><br />Este Primitivo, da IGP Puglia, TEMPEROS [ pimentas ervas [l especiarias aromaticos
amadureceu por 12 meses (30% em barricas e 70% em tanques de ago inox) e reflete muito bem o
caréater da regido. DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate

DESCRI(;AO embutidos e queijos maturados, ossobuco com risoto de agafrao,

lasanha a bolognesa, carnes de caga assadas, carnes de gado
grelhadas, pizza napoletana, cassoulet classico, curry indiano
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