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Vinho Pierre de Fontval Cairanne 2020 <:(:§> Analise visual DESCRICAO
Vinicola Famille Ravoire
Safra 2020 INTENSIDADE baixa alta
Pais Franca LD Analise olfativa EVOLUCAO  primario tercidrio
Regido Rhone DESCRICAO
SubRegido Cairanne
Tipo tinto INTENSIDADE baixa alta
Castas Grenache e Syrah DOCURA seco doce
Teor Alcoélico 14,5% .
ACIDEZ baixa alta
Maturacéao 12 meses em tanques de concreto . . .
<=~ Anilise gustativa TANINO baixa alta
Temperatura de
S A 16 a 18 °C
ervigco CORPO leve encorpado
Guarda 2035 R
. PERSISTENCIA curta longa
Decanter 45 minutos
Premiagdes 95 pts Decanter World Wine Awards DESCRICAC
eixe crustaceo [ ave I suino
VEDANTE TACA CARNES p
N cordeiro [ gado caga curada
QUEIJOS frescos moles [ médios M duros
Natural Bordeaux . .
DA TERRA hortalicas [l legumes [l cereais [l cogumelos
¢
APRESENTACAO VINUMDAY )’@ CULINARIA AMIDOS I massas M risotos [ polenta M tubérculos
TEMPEROS pimentas Il ervas M especiarias aromaticos
DOCES oleoginosas frutas sobremesas chocolate
A Famille Ravoire tem raizes no Vale do Rhéne desde o século XIV. Nos anos 1980, comegaram a atuar
como négociant de vinhos, buscando com viticultores parceiros as parcelas que melhor expressam a DESCRICAO . . .
qualidade e o carater dessa que é uma das regides vinicolas mais antigas da Franga.<br /><br />Cairanne, GAO paté de campagne, tapenade, tartiflette, confit de
um dos crus mais jovens do Rhéne. A comuna, situada ao noroeste de Vaucluse e muito préxima do pato, ratatouille, tajine marroquino, paleta de cordeiro assada

enclave papal de Avignon, ganhou destaque pela autenticidade e consisténcia de seus vinhos.<br /><br
/>0 vilarejo, além de porta de entrada do Rhéne meridional, é considerado um dos pontos altos da
regido para a Syrah. O clima mediterraneo, a forte acdo do Mistral e os solos aluviais pedregosos criam o
cenario ideal para o cultivo das castas tipicas do sul do Rhéne.<br /><br />E nesse contexto que nasce o
Pierre de Fontval Cairanne 2020. Produzido a partir de vinhas com cerca de 40 anos, inseridas em solos
rochosos, o vinho combina 65% Grenache e 35% Syrah, uvas colhidas manualmente no ponto 6timo de
maturagdo fendlica. A vinificagdo rigorosa é sucedida pela maturagdo, que decorre ao longo de 12 meses
em cubas de concreto.
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