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INFORMACOES TECNICAS ANALISE SENSORIAL

DESCRICAO ) )

vermelho rubi com reflexos cereja.
INTENSIDADE baixa alta
EVOLUCAO primario tercidrio

Vinho Piedra Negra Reserva Malbec 201 -
. . <> Analise visual
Vinicola Bodega Piedra Negra -
Safra 20T
Pais Argentina
Regido Mendoza ,_,,> Anadlise olfativa
Tipo tinto
Castas
Teor Alcoédlico 14%
Maturacgao entre 8 e 10 meses em barrica de carvalho francés

Temperatura de
Servico

Guarda 2020

Entre 14° e 16°

Decanter

Premiagdes

VEDANTE TACA

Natural Bordeaux

APRESENTAGAO VINUMDAY

b A5 A
Y
A CULINARIA

Quando um vinho conquista tantas premiagdes, acaba que elas falam por ele. Este premiado e delicioso
Malbec mostra frutas vermelhas maduras e aromas picantes com notas delicadas de chocolate e café.
Em boca é bem estruturado, com taninos equilibrados e um final longo e frutado. Para sua
harmonizacdo, tente fazer uma massa caseira de alcachofra com gorgonzola.

DESCRIGAO frutas vermelhas maduras e aromas picantes com

notas delicadas de chocolate e café.

A e .
<~ Anadlise gustativa

INTENSIDADE baixa
DOCURA seco
ACIDEZ baixa
TANINO baixa
CORPO leve

PERSISTENCIA curta

alta

doce

alta

alta
encorpado

longa

DESCRIGAO  pem estruturado, com taninos equilibrados e um final

longo e frutado.

peixe crustaceo ave
CARNES

cordeiro gado caga
QUEIJOS frescos moles médios
DA TERRA hortaligcas legumes cereais
AMIDOS massas risotos polenta
TEMPEROS pimentas ervas especiarias
DOCES oleoginosas frutas sobremesas

DESCRICAO

suino

curada

duros
cogumelos
tubérculos
aromaticos

chocolate
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